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PIERWSZA KOMUNIE SWIETA PRZYJMUJEMY TYLKO RAZ ...

. NIECH POZOSTANIE NAJPIEKNIEJSZYM WSPOMNIENIEM



MENU PRZYJECIA I

195 Zt - OSOBA | 100 Zt - DZIECI DO LAT 7 | 45 Zt - DZIECI DO LAT 3

ELEGANCKA PRZEKASKA NA POCZATEK
(JEDNA DO WYBORU)

Rocher z kaczki z salsg z ogorka i ananasa, konfitura z chili, oliwa szczypiorkowa

Vol au vont z pate z bazanta, galaretka z czarnej porzeczki, orzech laskowy, chips z fety
Terrina z wedzonego tososia i ogorka z ziotowym serkiem i dipem maslano-cytrynowym
Hummus na grillowanej cukinii z chrupiaca ciecierzycg i grissini (WEGANSKIE)

Domowe chipsy ziemniaczane (DZIECIECA)

ZUPA
(JEDNA DO WYBORU)

Krem z biatych warzyw/pietruszkowe pesto
Krem z jarmuzem/boczek/ziemniak

Rosét z bazanta/domowy makaron

Krem z brokuta (WEGANSKA)

DANIE GEOWNE
(JEDNO DO WYBORU)

Dtugo pieczony karczek wieprzowy/gratin ziemniaczane/sos podgrzybkowy/duszona wtoska
kapusta z koprem

Pieczona piers kurczaka z kostkg/puree/sos winny/grillowana satata rzymska z salsg warzywng z
sosem koperkowym

Perlicze udo faszerowane/puree z warzyw korzeniowych/dziki brokut/buraczana kluska
Slaska/sos wisniowy demi glace

Poledwiczka wieprzowa sous vide w otulinie z boczku/sos demiglace/puree
Smietankowe/lipcowy bukiet satat z winegret

Smazony sandacz/arancini szafranowe/ grilowana satata rzymska na ziotowym masle z
pomidorkami koktajlowymi (BEZMIESNE)

Pieczone bataty z cukinig cieciorka i fetg z siekang kolendrg (WEGETARIANSKIE)

Gotabki z kapusty wtoskiej z kaszg gryczang ,pieczarkami i papryka z salsg pomidorowg
(WEGANSKIE)

*MOZLIWOSC KORZYSTANIA TYLKO Z SALI OGOLNE]




MENU PRZYJECIA I

195 Zt - OSOBA | 100 Zt - DZIECI DO LAT 7 | 45 Zt - DZIECI DO LAT 3

BUFET SEODKI / DESER
e Kawa, herbata, woda, soki BEZ LIMITU

o Bufet stodki powyzej 20 oséb dorostych: (ciasta, deserki, tartaletki lemon card - 120 g/ 0s.)

e Deser serwowany ponizej 20 os6b dorostych: Sernik Nowojorski

MENU DZIECIECE

1. Zestaw dzieciecy:
¢ Roso6t z bazanta/domowy makaron
e Filet z piersi kurczaka w panierce/frytki domowe/suréwka z marchewki

1. Zestaw "Happy Garden”:

e Roso6t z bazanta/domowy makaron

e Fileciki z kurczaka w panierce/frytki domowe
e Pomidorki koktajlowe

e Zabawka niespodzianka

*MOZLIWOSC KORZYSTANIA TYLKO Z SALI OGOLNE]



MENU PRZYJECIA 11

250 Zt - OSOBA | 145 Zt - DZIECI DO LAT 7 | 45 Zt - DZIECI DO LAT 3

ELEGANCKA PRZEKASKA NA POCZATEK | 15 Zt/OS.
(JEDNA DO WYBORU)

Rocher z kaczki z salsg z ogorka i ananasa, konfitura z chili, oliwa szczypiorkowa

Vol au vont z pate z bazanta, galaretka z czarnej porzeczki, orzech laskowy, chips z fety
Terrina z wedzonego tososia i ogorka z ziotowym serkiem i dipem maslano-cytrynowym
Hummus na grillowanej cukinii z chrupigca ciecierzyca i grissini (WEGANSKA)

Domowe chipsy ziemniaczane (DZIECIECA)

ZUPA
(JEDNA DO WYBORU)

Krem z biatych warzyw/pietruszkowe pesto
Krem z jarmuzem/boczek/ziemniak

Rosét z bazanta/domowy makaron

Krem z brokuta (WEGANSKA)

DANIE GEOWNE
(JEDNO DO WYBORU)

Dtugo pieczony karczek wieprzowy/gratin ziemniaczane/sos podgrzybkowy/duszona wtoska
kapusta z koprem

Pieczona piers kurczaka z kostkg/puree/sos winny/grillowana satata rzymska z salsg warzywng z
sosem koperkowym

Perlicze udo faszerowane/puree z warzyw korzeniowych/dziki brokut/buraczana kluska
Slaska/sos wisniowy demi glace

Poledwiczka wieprzowa sous vide w otulinie z boczku/sos demiglace/puree
Smietankowe/lipcowy bukiet satat z winegret

Smazony sandacz/arancini szafranowe/ grilowana satata rzymska na ziotowym masle z
pomidorkami koktajlowymi (BEZMIESNE)

Pieczone bataty z cukinig cieciorka i fetg z siekang kolendrg (WEGETARIANSKIE)

Gotabki z kapusty wtoskiej z kaszg gryczang ,pieczarkami i paprykg z salsg pomidorowg
(WEGANSKIE)

BUFET SEODKI / DESER

Kawa, herbata, woda, soki BEZ LIMITU
Bufet stodki powyzej 20 oséb dorostych: (ciasta, deserki, tartaletki lemon card - 120 g/ 0s.)

Deser serwowany ponizej 20 oséb dorostych: Sernik Nowojorski



MENU PRZYJECIA 11

250 Zt - OSOBA | 145 Zt - DZIECI DO LAT 7 | 45 Zt - DZIECI DO LAT 3

PRZEKASKI | POEMISKI W STOLE

1. Tatar wotowy z czerwong cebulg i ogorkiem konserwowym

2.Miesa wedzone (boczek, schab, karkéwka) i domowe kietbasy

3.Pasztet wegetarianski z cukinig i pestkami dyni

4.Carpaccio z buraka z serem feta, orzechem wtoskim, rukolg i sosem winegret
5.5ledz w skandynawski w ziotach w oleju

6.Tortilla z kurczakiem wedzonym, warzywami i twarozkiem szczypiorkowym
7.Satata ogrodowa z bekonem, kurczakiem i grzankami

8.Dodatki: sosy, pieczywo

MENU DZIECIECE

1. Zestaw dzieciecy:
e Roso6t z bazanta/domowy makaron
e Filet z piersi kurczaka w panierce/frytki domowe/suréwka z marchewki

1. Zestaw "Happy Garden":

Rosét z bazanta/domowy makaron

Fileciki z kurczaka w panierce/frytki domowe
Pomidorki koktajlowe

Zabawka niespodzianka




UZUPEENI] ZESTAW

PRZEKASKI SPECJALNE

* Set finger food: krewetka w cieScie/chutney mango 10 szt. | burger/zebro BBQ/warzywa/ sos
tatarski 10 szt.| caprese/grillowana cukinia/ser kozi/bagietka/oliwa bazyliowa 10 szt.| 330zt

* Bazant nadziewany dziczyzng | ok. 1,2 kg | 150 zt

* Ges faszerowana z pistacjami | ok. 3,3 kg | 295 zt

* Kaczka faszerowana | ok. 2 kg | ok. 30 porgji | 195 zt

* Filet z tososia marynowany w miodzie | ok. 1,2 kg | 230 zt

e Szczupak faszerowany | ok. 1,5 kg | ok. 30 porgcji | 230 zt

* Statek sushi | 50 porgcji | 550 zt

WYBIERZ KOLEJNE DANIE GORACE (SERWOWANE 2-3H POZNIE]J)

POEMISKOWO W STOLE PATELNIE W STOLE GOSCI

GOSCI | 40 Zt/ OS. LUB W BUFECIE* | 50 Zt/ OS.
DANIE (jedno do wyboru): Wszystkie ponizsze dania:
e Rolada wieprzowa z podgrzybkiem, sos 1.Zeberka w sosie bbq
pieczeniowy 2.Kofty z dziczyzny
e Szasztyki z grillowanym kurczakiem z 3.Pierogi gruzinskie z miesem z okrasg
sosem chimichuri 4.Szasztyki z kurczakiem i warzywami grillowanymi
e Pierogi z dziczyzng/szpinakiem/kapustq i 5.Gnocchi z suszonymi pomidorami, szpinakiem w
grzybami/ gruzinskie z miesem (6 szt./0s.) masle
6.Babka ziemniaczana
DODATKI (jedno do wyboru): 7.Ziemniaki z mastem i ziotami
e Bukiet warzyw (sezonowe) | Suréwka z 8.Pieczone warzywa sezonowe
marynowanej czerwonej kapusty 9.Sos pieczeniowy
e Ziemniaki pieczone w mundurkach z
pietruszkg i parmezanem | Gnocchi z *w bufecie przy min. 30os.

mastem i szpinakiem



STREFA SEODKA

AUTORSKIE PROPOZYCJE CUKIERNICZKI RESTAURAC]I

TORTY

20 Zk/ PORCJA
MIN. ZAMOWIENIE 20 PORCJI (100-110G)

MOZLIWOSC POWIEKSZENIA TORTU
O WIELOKROTNOSC 5 PORC]I.

TORT PIETROWY OD 40 PORC]JI.

DEKORACJA: NAPIS KOMUNIA SWIETA + IMIE
DZIECKA, KWIATY, BEZIKI

e Tort Smietana/malina/jasny biszkopt
e Tort biata czekolada/czarna porzeczka/jasny biszkopt
* Tort oreo/malina

CIASTA I DESERY

e Owoce i carpaccio z owocow | 100 g | 10 zt/os. | min. zamowienie 20 os.
e Lody z owocami i kruszong bezg | 19 zt /porcja
e Deser monodeser kokos/malibu- mango/marakuja | min. 10 szt. |
25zt/szt.
e Deser monodeser mleczna czekolada/porzeczka | min. 10 szt. | 25 zt/szt.
e Francuskie makaroniki | 30 szt. | 220 z
e Beza Pavlova | ok. 1,7 kg | 210 zt
krem z mascarpone/owoce sezonowe
e Malinowa chmurka | ok. 1,4 kg | 160 zt
kruche ciasto/truskawkowa galaretka z malinami/krem mascarpone
e Marcinek tradycyjny z Hajnéwki| ok. 2 kg | 290 zt
e Sernik z biatg czekolada | ok. 1,3 kg | 180 zt
ciasteczkowy spéd/ganach z biatej czekolady
e Sernik pistacjowy | ok. 1,4 kg | 210 zt
® spdd herbatniki czekoladowe/biata czekolada/pistacje/rodzynki
e Sekacz | ok.3 kg | 250 zt
e Torcik Oreo |ok. 1,6 kg | 180 zt
ciasteczkowy spdd z gorzkq czekoladq/ser mascarpone/ganach z deserowej

i'l_f// 0‘.‘,
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OFERTA DODATKOWA

NAPOJE | ALKOHOLE | ROZLICZANE WG SPOZYCIA

NAPOJE

* Domowy kwas chlebowy | 11| 25zt

¢ Domowy kwas chlebowy w stoju | 51| 125 zt b
* Lemoniada | cytrynowa/arbuzowa/truskawkowa | 11| 35 zt “}' 2
* Lemoniada wstoju | 51| 185zt

* Napoje gazowane | Pepsi/Mirinda/7up | 0,21 | 5zt
* Piccolo (szampan bezalkoholowy) | 11| 25zt

WINA MUSUJACE

Prosecco Sublime | Wiochy | wytrawne | 65 zt
Tussock Milesimato | Wtochy | potwytrawne | 50 zt
Moscato Spumante | Wiochy | potstodkie | 45 zt
Barrels & Drums| Niemcy| bezalkoholowe | 55 zt

WINA BIALE / CZERWONE

* Lipcowe | Hiszpania| potwytrawne biate i czerwone | 45 zt ;
» Terre Allegre | Wiochy | pétstodkie biate i czerwone | 45 zt i e
* Barrels & Drums | Niemcy | bezalkoholowe | potwytrawne | 55 zt ,, Ui

UDOGODNIENIA

ANIMACJE | STREFA DO ZDJEC | OGOLNODOSTENA FONTANNA CZEKOLADY

e ANIMACJA. Zajecia animacyjne dla najmtodszych prowadzone przez doswiadczonych animatorow.
Odbywajg sie w dedykowanej sali zabaw badz ogrodzie.

e DEKORACJA. Dekoracja stotow Swiezymi kwiatami i Swiecami.

e STREFA DO ZDJEC. Efektowna dekoracja do zdje¢ rodzinnych.

e FONTANNA CZEKOLADY. Ogolnodostepna fontanna czekolady z owocami i stodkimi dodatkami.




REALIZACJA PRZYJECIA

WARUNKI REZERWAC]I

POTWIERDZENIE LICZBY OSOB. Ostateczne potwierdzenie liczby os6b w pigtek przed przyjeciem
(data zawarta w umowie).

ROZLICZENIE. Ostateczne rozliczenie w dniu przyjecia kartg badz gotowka.

ALKOHOL. Restauracja nie wyraza zgody na wnoszenie wtasnego alkoholu.

JEDZENIE Z ZEWNATRZ. Restauracja nie wyraza zgody na wnoszenie jedzenia spoza Restauracji.
Istnieje mozliwos¢ dostarczenie jedynie tortu po okazaniu faktury imienne;j.

PAKOWANIE POZOSTALEGO JEDZENIA. Do koncowego rachunku doliczamy koszt opakowan.
Jedzenie po przyjeciu pakowane jest w zbiorcze opakowania jednorazowe. Koszt ustugi: 45 zt.

BIURO OBStUGI GOSCIA:
tel. +48 8567 56 615 /618
e-mail: restauracja@lipcowyogrod.pl

POMYSE NA PREZENT

e KARTA DOBREGO SMAKU idealny pomyst na prezent dla Rodzicow Chrzestnych. Karta o
wybranej wartosci, do zrealizowania w Restauracji Lipcowy Ogrod oraz Restauracji Regiment na
zamowienia karty menu, organizacje przyjecia lub catering.
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