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MENU PRZYJĘCIA I

1 9 5  Z Ł  -  O S O B A   |  1 0 0  Z Ł  -  D Z I E C I  D O  L A T  7  |  4 5  Z Ł  -  D Z I E C I  D O  L A T  3

Krem z białych warzyw/pietruszkowe pesto 
Krem z jarmużem/boczek/ziemniak
Rosół z bażanta/domowy makaron
Krem z brokuła (WEGAŃSKA)

Z U P A
( J E D N A  D O  W Y B O R U )

Długo pieczony karczek wieprzowy/gratin ziemniaczane/sos podgrzybkowy/duszona włoska
kapusta z koprem
Pieczona pierś kurczaka z kostką/puree/sos winny/grillowana sałata rzymska z salsą warzywną z
sosem koperkowym
Perlicze udo faszerowane/puree z warzyw korzeniowych/dziki brokuł/buraczana kluska
śląska/sos wiśniowy demi glace
Polędwiczka wieprzowa sous vide w otulinie z boczku/sos demiglace/puree
śmietankowe/lipcowy bukiet sałat z winegret
Smażony sandacz/arancini szafranowe/ grilowana sałata rzymska na ziołowym maśle z
pomidorkami koktajlowymi (BEZMIĘSNE) 
Pieczone bataty z cukinią cieciorką i fetą z siekaną kolendrą (WEGETARIAŃSKIE)
Gołąbki z kapusty włoskiej z kaszą gryczaną ,pieczarkami i papryką z salsą pomidorową
(WEGAŃSKIE)

D A N I E  G Ł Ó W N E
( J E D N O  D O  W Y B O R U )

Rocher z kaczki z salsą z ogórka i ananasa, konfitura z chili, oliwa szczypiorkowa
Vol au vont z pate z  bażanta, galaretka z czarnej porzeczki, orzech laskowy, chips z fety
Terrina z wędzonego łososia i ogórka z ziołowym serkiem i dipem maślano-cytrynowym
Hummus na grillowanej cukinii z chrupiącą ciecierzycą i grissini (WEGAŃSKIE)
Domowe chipsy ziemniaczane (DZIECIĘCA)

E L E G A N C K A  P R Z E K Ą S K A  N A  P O C Z Ą T E K  
( J E D N A  D O  W Y B O R U )

* M O Ż L I W O Ś Ć  K O R Z Y S T A N I A  T Y L K O  Z  S A L I  O G Ó L N E J



MENU PRZYJĘCIA I

1 9 5  Z Ł  -  O S O B A   |  1 0 0  Z Ł  -  D Z I E C I  D O  L A T  7  |  4 5  Z Ł  -  D Z I E C I  D O  L A T  3

 Zestaw dziecięcy:1.
 Rosół z bażanta/domowy makaron
 Filet z piersi kurczaka w panierce/frytki domowe/surówka z marchewki 

 Zestaw ”Happy Garden”:  1.
Rosół z bażanta/domowy makaron
Fileciki z kurczaka w panierce/frytki domowe
Pomidorki koktajlowe
Zabawka niespodzianka

M E N U  D Z I E C I Ę C E

Kawa, herbata, woda, soki BEZ LIMITU

Bufet słodki powyżej 20 osób dorosłych: (ciasta, deserki, tartaletki lemon card - 120 g/ os.)

Deser serwowany poniżej 20 osób dorosłych: Sernik Nowojorski 

B U F E T  S Ł O D K I  /  D E S E R

* M O Ż L I W O Ś Ć  K O R Z Y S T A N I A  T Y L K O  Z  S A L I  O G Ó L N E J



MENU PRZYJĘCIA II 

2 5 0  Z Ł  -  O S O B A   |  1 4 5  Z Ł  -  D Z I E C I  D O  L A T  7  |  4 5  Z Ł  -  D Z I E C I  D O  L A T  3

Rocher z kaczki z salsą z ogórka i ananasa, konfitura z chili, oliwa szczypiorkowa
Vol au vont z pate z  bażanta, galaretka z czarnej porzeczki, orzech laskowy, chips z fety
Terrina z wędzonego łososia i ogórka z ziołowym serkiem i dipem maślano-cytrynowym
Hummus na grillowanej cukinii z chrupiącą ciecierzycą i grissini (WEGAŃSKA)
Domowe chipsy ziemniaczane (DZIECIĘCA)

E L E G A N C K A  P R Z E K Ą S K A  N A  P O C Z Ą T E K  |  1 5  Z Ł / O S .
( J E D N A  D O  W Y B O R U )

Krem z białych warzyw/pietruszkowe pesto 
Krem z jarmużem/boczek/ziemniak
Rosół z bażanta/domowy makaron
Krem z brokuła (WEGAŃSKA)

Z U P A
( J E D N A  D O  W Y B O R U )

Długo pieczony karczek wieprzowy/gratin ziemniaczane/sos podgrzybkowy/duszona włoska
kapusta z koprem
Pieczona pierś kurczaka z kostką/puree/sos winny/grillowana sałata rzymska z salsą warzywną z
sosem koperkowym
Perlicze udo faszerowane/puree z warzyw korzeniowych/dziki brokuł/buraczana kluska
śląska/sos wiśniowy demi glace
Polędwiczka wieprzowa sous vide w otulinie z boczku/sos demiglace/puree
śmietankowe/lipcowy bukiet sałat z winegret
Smażony sandacz/arancini szafranowe/ grilowana sałata rzymska na ziołowym maśle z
pomidorkami koktajlowymi (BEZMIĘSNE) 
Pieczone bataty z cukinią cieciorką i fetą z siekaną kolendrą (WEGETARIAŃSKIE)
Gołąbki z kapusty włoskiej z kaszą gryczaną ,pieczarkami i papryką z salsą pomidorową
(WEGAŃSKIE)

D A N I E  G Ł Ó W N E
( J E D N O  D O  W Y B O R U )

Kawa, herbata, woda, soki BEZ LIMITU

Bufet słodki powyżej 20 osób dorosłych: (ciasta, deserki, tartaletki lemon card - 120 g/ os.)

Deser serwowany poniżej 20 osób dorosłych: Sernik Nowojorski 

B U F E T  S Ł O D K I  /  D E S E R



MENU PRZYJĘCIA II 

2 5 0  Z Ł  -  O S O B A   |  1 4 5  Z Ł  -  D Z I E C I  D O  L A T  7  |  4 5  Z Ł  -  D Z I E C I  D O  L A T  3

 Tatar wołowy z czerwoną cebulą i ogórkiem konserwowym1.
Mięsa wędzone (boczek, schab, karkówka) i domowe kiełbasy2.
Pasztet wegetariański z cukinią i pestkami dyni3.
Carpaccio z buraka z serem feta, orzechem włoskim, rukolą i sosem winegret4.
Śledź w skandynawski w ziołach w oleju5.
Tortilla z kurczakiem wędzonym, warzywami i twarożkiem szczypiorkowym6.
Sałata ogrodowa z bekonem, kurczakiem i grzankami 7.
Dodatki: sosy, pieczywo8.

P R Z E K Ą S K I  |  P Ó Ł M I S K I  W  S T O L E  

 Zestaw dziecięcy:1.
 Rosół z bażanta/domowy makaron
 Filet z piersi kurczaka w panierce/frytki domowe/surówka z marchewki 

 Zestaw ”Happy Garden”:  1.
Rosół z bażanta/domowy makaron
Fileciki z kurczaka w panierce/frytki domowe
Pomidorki koktajlowe
Zabawka niespodzianka

M E N U  D Z I E C I Ę C E



UZUPEŁNIJ ZESTAW

Set finger food: krewetka w cieście/chutney mango 10 szt. | burger/żebro BBQ/warzywa/ sos
tatarski 10 szt.| caprese/grillowana cukinia/ser kozi/bagietka/oliwa bazyliowa 10 szt.| 330zł
Bażant nadziewany dziczyzną | ok. 1,2 kg | 150 zł
Gęś faszerowana z pistacjami | ok. 3,3 kg | 295 zł 
Kaczka faszerowana | ok. 2 kg | ok. 30 porcji | 195 zł 
Filet z łososia marynowany w miodzie | ok. 1,2 kg | 230 zł
Szczupak faszerowany | ok. 1,5 kg | ok. 30 porcji | 230 zł
Statek sushi | 50 porcji | 550 zł

P R Z E K Ą S K I  S P E C J A L N E

KOLEJNE DANIA GORĄCE

W Y B I E R Z  K O L E J N E  D A N I E  G O R Ą C E  ( S E R W O W A N E  2 - 3 H  P Ó Ź N I E J )

 DANIE (jedno do wyboru):
Rolada wieprzowa z podgrzybkiem, sos
pieczeniowy
Szaszłyki z grillowanym kurczakiem z
sosem chimichuri
Pierogi z dziczyzną/szpinakiem/kapustą i
grzybami/ gruzińskie z mięsem (6 szt./os.) 

DODATKI (jedno do wyboru):
Bukiet warzyw (sezonowe) |  Surówka z
marynowanej czerwonej kapusty
Ziemniaki pieczone w mundurkach z
pietruszką i parmezanem | Gnocchi z
masłem i szpinakiem

P Ó Ł M I S K O W O  W  S T O L E

G O Ś C I  |  4 0  Z Ł /  O S .

Wszystkie poniższe dania:
Żeberka w sosie bbq1.
Kofty z dziczyzny2.
Pierogi gruzińskie z mięsem z okrasą3.
Szaszłyki z kurczakiem i warzywami grillowanymi4.
Gnocchi z suszonymi pomidorami, szpinakiem w
maśle

5.

Babka ziemniaczana6.
Ziemniaki z masłem i ziołami7.
Pieczone warzywa sezonowe8.
Sos pieczeniowy9.

*w bufecie przy min. 30os.

P A T E L N I E  W  S T O L E  G O Ś C I  

L U B  W  B U F E C I E *  |  5 0  Z Ł /  O S .



STREFA SŁODKA

A U T O R S K I E  P R O P O Z Y C J E  C U K I E R N I C Z K I  R E S T A U R A C J I

Tort śmietana/malina/jasny biszkopt 
Tort biała czekolada/czarna porzeczka/jasny biszkopt 
Tort oreo/malina

T O R T Y  
2 0  Z Ł /  P O R C J A

M I N .  Z A M Ó W I E N I E  2 0  P O R C J I  ( 1 0 0 - 1 1 0 G )

M O Ż L I W O Ś Ć  P O W I Ę K S Z E N I A  T O R T U

O  W I E L O K R O T N O Ś Ć  5  P O R C J I .  

T O R T  P I Ę T R O W Y  O D  4 0  P O R C J I .

D E K O R A C J A :  N A P I S  K O M U N I A  Ś W I Ę T A  +  I M I Ę

D Z I E C K A ,  K W I A T Y ,  B E Z I K I  

Owoce i carpaccio z owoców | 100 g | 10 zł/os. | min. zamówienie 20 os.
Lody z owocami i kruszoną bezą | 19 zł /porcja 
Deser monodeser kokos/malibu- mango/marakuja | min. 10 szt. |
25zł/szt.
Deser monodeser mleczna czekolada/porzeczka | min. 10 szt. | 25 zł/szt.
Francuskie makaroniki | 30 szt. | 220 zł 
Beza Pavlova | ok. 1,7 kg | 210 zł

         krem z mascarpone/owoce sezonowe
Malinowa chmurka | ok. 1,4 kg | 160 zł
      kruche ciasto/truskawkowa galaretka z malinami/krem mascarpone

Marcinek tradycyjny z Hajnówki| ok. 2 kg | 290 zł
Sernik z białą czekoladą | ok. 1,3 kg | 180 zł

       ciasteczkowy spód/ganach z białej czekolady
Sernik pistacjowy | ok. 1,4 kg | 210 zł
  spód herbatniki czekoladowe/biała czekolada/pistacje/rodzynki 
Sękacz | ok. 3 kg | 250 zł 
Torcik Oreo |ok. 1,6 kg | 180 zł

       ciasteczkowy spód z gorzką czekoladą/ser mascarpone/ganach z  deserowej  

C I A S T A  I  D E S E R Y



ANIMACJA. Zajęcia animacyjne dla najmłodszych prowadzone przez doświadczonych animatorów.
Odbywają się w dedykowanej sali zabaw bądź ogrodzie. 
DEKORACJA.  Dekoracja stołów świeżymi kwiatami i świecami. 
STREFA DO ZDJĘĆ. Efektowna dekoracja do zdjęć rodzinnych. 
FONTANNA CZEKOLADY. Ogólnodostępna fontanna czekolady z owocami i słodkimi dodatkami. 

UDOGODNIENIA 

A N I M A C J E  |  S T R E F A  D O  Z D J Ę Ć  |  O G Ó L N O D O S T Ę N A  F O N T A N N A  C Z E K O L A D Y

Prosecco Sublime | Włochy | wytrawne | 65 zł 
Tussock Milesimato | Włochy | półwytrawne | 50 zł 
Moscato Spumante | Włochy | półsłodkie | 45 zł 
Barrels & Drums| Niemcy| bezalkoholowe | 55 zł

W I N A  M U S U J Ą C E

Domowy kwas chlebowy | 1 l | 25zł
Domowy kwas chlebowy w słoju | 5 l | 125 zł 
Lemoniada | cytrynowa/arbuzowa/truskawkowa | 1 l | 35 zł 
Lemoniada w słoju | 5 l | 185 zł 
Napoje gazowane | Pepsi/Mirinda/7up | 0,2 l | 5 zł
Piccolo (szampan bezalkoholowy) | 1 l | 25 zł

N A P O J E  

OFERTA DODATKOWA

N A P O J E  |  A L K O H O L E  |  R O Z L I C Z A N E  W G  S P O Ż Y C I A

Lipcowe | Hiszpania| półwytrawne białe i czerwone | 45 zł
Terre Allegre | Włochy | półsłodkie białe i czerwone | 45 zł 
Barrels & Drums | Niemcy | bezalkoholowe | półwytrawne |  55 zł

W I N A  B I A Ł E  /  C Z E R W O N E



REALIZACJA PRZYJĘCIA

POTWIERDZENIE LICZBY OSÓB. Ostateczne potwierdzenie liczby osób w piątek przed przyjęciem
(data zawarta w umowie). 
ROZLICZENIE.  Ostateczne rozliczenie w dniu przyjęcia kartą bądź gotówką. 
ALKOHOL. Restauracja nie wyraża zgody na wnoszenie własnego alkoholu. 
JEDZENIE Z ZEWNĄTRZ. Restauracja nie wyraża zgody na wnoszenie jedzenia spoza Restauracji.
Istnieje możliwość  dostarczenie jedynie tortu po okazaniu faktury imiennej.  
PAKOWANIE POZOSTAŁEGO JEDZENIA. Do końcowego rachunku doliczamy koszt opakowań.
Jedzenie po przyjęciu pakowane jest w zbiorcze opakowania jednorazowe. Koszt usługi: 45 zł.

BIURO OBSŁUGI GOŚCIA:
tel. +48 85 67 56 615 /618

 e-mail: restauracja@lipcowyogrod.pl 

W A R U N K I  R E Z E R W A C J I

Informujemy, że zdjęcia są poglądowe.

KARTA DOBREGO SMAKU idealny pomysł na prezent dla Rodziców Chrzestnych. Karta o
wybranej wartości, do zrealizowania w Restauracji Lipcowy Ogród oraz Restauracji Regiment na
zamówienia karty menu, organizacje przyjęcia lub catering. 

P O M Y S Ł  N A  P R E Z E N T  


