PRZYJECIE WESELNE [Eiaa

RESTAURAC A

LIPCOWY
LOGROD,

KAMERALNE | ELEGANCKIE

TRADYCYJNE POWITANIE POKO] DLA NOWOZENCOW

DEKORAC]JA SALI SLUB W OGRODZIE



WYBIERZ ZESTAW | SKOMPONUJ MENU

ZESTAW | | 250 Zt / OSOBA
ZESTAW Il | 300 Zt / OSOBA | ALKOHOL BEZ LIMITU W CENIE PRZYJECIA!
50% - DZIECI DO 7 LAT | 45 Zt - DZIECI DO LAT 3

ELEGANCKA PRZEKASKA NA POCZATEK
(JEDNA DO WYBORU):

e Rocher z kaczki z salsg z ogérka i ananasa, konfitura z chili, oliwa szczypiorkowa

e Vol au vont z pate z bazanta, galaretka z czarnej porzeczki, orzech laskowy, chips z fety
e Terrina z wedzonego tososia i ogorka z ziotowym serkiem i dipem maslano-cytrynowym
e Hummus na grillowanej cukinii z chrupiaca ciecierzycg i grissini (WEGANSKIE)

[. ZUPA (JEDNA DO WYBORU):

e Krem z biatych warzyw/pietruszkowe pesto
e Ros6t z bazanta/domowy makaron

e Krem z jarmuzem/boczek/ziemniak

o Krem z brokuta (WEGANSKA)

II. DANIE GEOWNE (JEDNO DO WYBORU):

e Dtugo pieczony karczek wieprzowy/gratin ziemniaczane/sos podgrzybkowy/duszona wtoska
kapusta z koprem

e Konfitowana noga z kaczki/kopytka w emulsji maslanej z koprem/ sos porto z czarnej porzeczki/
czerwona kapusta z zurawing i mieta

e Poledwiczka wieprzowa sous vide w otulinie z boczku/sos demiglace/puree
Smietankowe/lipcowy bukiet satat z winegret

e Smazony sandacz/arancini szafranowe/ grilowana satata rzymska na ziotowym masle z
pomidorkami koktajlowymi (BEZMIESNE)

e Gotgbki z kapusty wtoskiej z kaszg gryczang ,pieczarkami i papryka z salsg pomidorowg
(WEGANSKIE)

e Pieczone bataty z cukinig cieciorka i fetg z siekang kolendrg (WEGETARIANSKIE)

BUFET SEODKI

1. Kawa, herbata, woda, soki BEZ LIMITU
2. Bufet stodki powyzej 15 os6b dorostych (120 g/ 0s.)
Biszkopt z kremem chatawowym
Wtoska rurka z kremem budyniowym
Mini beziki z kremem mascarpone i owocami
Deserki owocowe w szkle

ponizej 15 0sdb : Sernik Nowojorski
ZAREZERWU]J JUZ TERAZ!

*Deser serwowan

+48 856756615 | +48 8567 56 618 | RESTAURACJA@LIPCOWYOGROD.PL




MENU

PRZEKASKI W STOLE | MENU DZIECIECE

PRZEKASKI | POEMISKI W STOLE

1. Tatar wotowy z czerwong cebulg i ogorkiem konserwowym
2.Miesa wedzone (boczek, schab, karkowka) i domowe kietbasy
3.Pasztet wiejski z wedzong Sliwkg
4. Pasztet wegetarianski z cukinig i pestkami dyni
5.Carpaccio z buraka z serem feta, orzechem wtoskim, rukolg i sosem winegret
6.Rolada z drobiowa z orzechem wtoskim i czosnkiem niedzwiedzim
7.Sledz w skandynawski w ziotach w oleju
8.Tortilla z kurczakiem wedzonym, warzywami i twarozkiem szczypiorkowym
9.Satatka z batatem, granatem, serem feta i sosem szpinakowo - bazyliowym
10.Satata ogrodowa z bekonem, kurczakiem i grzankami
11.Pieczywo

MENU DZIECIECE

1. Zestaw dzieciecy:
e Rosét z bazanta/domowy makaron
e Filet z piersi kurczaka w panierce/frytki domowe/suréwka z marchewki

1. Zestaw "Happy Garden”:

e Rosoét z bazanta/domowy makaron ‘ adl
o Fileciki z kurczaka w panierce/frytki domowe }é | —— @
e Pomidorki koktajlowe ; 4
e Zabawka niespodzianka g

[l ZESTAW. ALKOHOL BEZ LIMITU W CENIE PRZYJECIA

e Wodka czysta (jedna do wyboru): Zubrowka Biata | Wyborowa

e Wino: Lipcowe | Hiszpania, potwytrawne biate/pétwytrawne czerwone | Terre Allegre | Witochy,
potstodkie biate/potstodkie czerwone | Kumala Rose | RPA | pétstodkie rézowe

e Wino musujgce na powitanie Gosci

ZAREZERWU]J JUZ TERAZ! @

+48 856756615 | +48 8567 56 618 | RESTAURACJA@LIPCOWYOGROD.PL




KOLEJNE DANIA GORACE

WYBIERZ KOLEJNE DANIE GORACE (SERWOWANE 2-3H POZNIE]J)

SERWOWANE: POEMISKOWO W STOLE GOSCI | W BUFECIE PRZY MIN. 30 OSOBACH

POEMISKOWO W STOLE GOSCI | 40 Zt/ OS.

DANIE (jedno do wyboru):

e Rolada wieprzowa z podgrzybkiem, sos pieczeniowy

e Szasztyki z grillowanym kurczakiem z sosem chimichuri

e Pierogi z dziczyzng/szpinakiem/kapustg i grzybami/ gruzinskie z miesem (6 szt./os.)

DODATKI (jedno do wyboru):
e Bukiet warzyw (sezonowe) | Suréwka z marynowanej czerwonej kapusty
e Ziemniaki pieczone w mundurkach z pietruszka i parmezanem | Gnocchi z mastem i
szpinakiem

PATELNIE W STOLE GOSCI
LUB W BUFECIE PRZY MIN. 30 OS | 50 Z£/ OS.

Wszystkie ponizsze dania:
1.Zeberka w sosie bbq
2.Kofty z dziczyzny
3.Pierogi gruzinskie z miesem z okrasa
4.Szasztyki z kurczakiem i warzywami grillowanymi
5.Gnocchi z suszonymi pomidorami, szpinakiem w masle
6.Babka ziemniaczana
7.Ziemniaki z mastem i ziotami
8.Pieczone warzywa sezonowe
9.Sos pieczeniowy

DANIA GORACE SPECJALNE

e }0s0S$ pieczony w catosci | ok. 3 kg | dla 20 oséb | 800 zt

e Mule w sosie Smietanowo koperkowym z bagietkg | ok. 5 kg | dla 15 os6b | 600 zt
e Ges faszerowana z pistacjami | ok. 3 kg | dla 20 oséb | 700 zt

e Udziec wieprzowy | ok. 8 kg | dla 30 os6b | 800 zt

e Udziec z dzika | ok. 5 kg | dla 20 oséb | 800 zt

Wybierz dodatki do wybranego dania:
e Babka ziemniaczana | Ziemniaki opiekane | Gnocchi
e Bukiet warzyw (sezonowe) | Suréwka z ogoérka na ostro

ZAREZERWU]J JUZ TERAZ!

+48 856756615 | +48 8567 56 618 | RESTAURACJA@LIPCOWYOGROD.PL



OFERTA DODATKOWA

UZUPEENI) ZESTAW PRZEKASEK | ZASKOCZ GOSCI STOLEM SZEFA KUCHNI

ZUPY (POLECANE JAKO OSTATNIE
DANIE GORACE)

e Wrzosowy barszcz/mille-feuille z parmezanem | 15 zt
e Zupa gulaszowa z warzywami i krgzkiem cebulowym | 19 zt

PRZEKASKI SPECJALNE

o Set finger food: krewetka w ciescie/chutney mango 10 szt. |
burger/zebro BBQ/warzywa/ sos tatarski 10 szt. |
caprese/grillowana cukinia/ser kozi/bagietka/oliwa bazyliowa
10 szt.| 330zt

e Bazant nadziewany dziczyzng | ok. 1,2 kg | 150 zt

e Ge$faszerowana z pistacjami | ok. 3,3 kg | 295 zt

o Kaczka faszerowana | ok. 2 kg | ok. 30 porgji | 195 zt

e Filet ztososia marynowany w miodzie | ok. 1,2 kg | 230 zt

e Szczupak faszerowany | ok. 1,5 kg | ok. 30 porcji | 230 zt

e Statek sushi | 50 porgji | 550 zt

STOL SZEFA KUCHNIA | 2 500 Zt

e Szczupak faszerowany
e Bazant nadziewany dziczyzng

e Ryba wedzona

o Kietbasa z dzika

e Galareta wieprzowa

e Smalec z dziczyzny

o Sliwka w boczku

e Stonina w majeranku z cebulg

e Ogorki kiszone/matosolne | Satatka z ogorkdédw na ostro
Pikle | Chrzan | Chleb wiejski

ZAREZERWU]J JUZ TERAZ!
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TORTY

20 Zk/ PORCJA
MIN. ZAMOWIENIE 20 PORCJI (100-110G)

MOZLIWOSC POWIEKSZENIA TORTU O
WIELOKROTNOSC 5 PORC]I.

TORT PIETROWY OD 40 PORC]JI.

* Biata czekolada/czarna porzeczka/jasny biszkopt
¢ Oreo/malina
» Smietana/malina/jasny biszkopt

CIASTA I DESERY

* Owoce i carpaccio zowocéw | 100 g | 10 zt/os. | min. zamdwienie
20 os.
* Lody z owocami i kruszong bezg | 19 zt /porcja
¢ Deser monodeser kokos/malibu- mango/marakuja | min. 10 szt. |
25zt/szt.
¢ Deser monodeser mleczna czekolada/porzeczka | min. 10 szt. |
25 zt/szt.
* Francuskie makaroniki | 30 szt. | 220 zt
¢ Beza Pavlova | ok. 1,7 kg | 210 zt
krem z mascarpone/owoce sezonowe
¢ Malinowa chmurka | ok. 1,4 kg | 160 zt
kruche ciasto/truskawkowa galaretka z malinami/krem mascarpone
* Marcinek tradycyjny z Hajnéwki| ok. 2 kg | 290 zt
¢ Sernik z biatg czekoladg | ok. 1,3 kg | 180 zt
ciasteczkowy spéd/ganach z biatej czekolady
* Sernik pistacjowy | ok. 1,4 kg | 210 zt
* spdd herbatniki czekoladowe/biata czekolada/pistacje/rodzynki
* Sekacz | ok.3 kg | 250 zt
e Torcik Oreo |ok. 1,6 kg | 180 zt
ciasteczkowy spdd z gorzkq czekoladq/ser mascarpone/ganach z
deserowej

PODTALERZE | 5 Zt/ SZTUKA

e ziote
e srebrne

DEKORACYJNA SCIANKA| 500 Zk

e tto stotu Pary Mtodej
¢ idealna do sesji zdjeciowej w ogrodzie




NAPOJE

e Domowy kwas chlebowy | 11 | 25z

e Domowy kwas chlebowy w stoju | 51| 125 zt

e Lemoniada | cytrynowa/arbuzowa/truskawkowa | 11| 35 zt
e Lemoniadawstoju | 51| 185zt

e Napoje gazowane | Pepsi/Mirinda/7up | 0,21 | 5zt

e Piccolo (szampan bezalkoholowy) | 11| 25 zt

WODKI CZYSTE

e Wodka Zubrowka biata | 0,51 | 45 zt

o Wdédka Wyborowa | 0,51 | 50 zt

o Woddka Biaty Bocian | 0,51 | 50 zt

e Woddka Stumbras | 0,51 | 55 zt

e Wodka Zubrowka Czarna | 0,5 | 60 zt

ALKOHOLE REGIONALNE

Duch Puszczy 55% vol | 0,51 | 95 zt

Nalewka Stodka Malina | 0,51 | 95 zt
Podlaska Przepalanka | 0,51 | 95 zt
Samogon Podlaski Palony 50% | 0,51 | 105 zt

PIWO

e Heineken | 0,51 | 13zt

e tomzajasne | 0,51 11z

e Vilniaus Alus Szary Wilk (z beczki) | 0,51 | 11 zt

e Vilniaus Alus | pszeniczne | ciemne z ziotami | 0,51 | 15 zt
e Piwa Kraftowe | wg aktualnej oferty | 0,51 | 15 zt

¢ Piwo bezalkoholowe | wg aktualnej oferty | 0,51 11 zt




OFERTA DODATKOWA

NAPOJE | ALKOHOLE | ROZLICZANE WG SPOZYCIA

WINA MUSUJACE

Prosecco Sublime | Wtochy | wytrawne | 65 zt
Tussock Milesimato | Wtochy | potwytrawne | 50 zt
Moscato Spumante | Wiochy | pétstodkie | 45 zt
Barrels & Drums | Niemcy | bezalkoholowe | 55 zt

WINA BIALE | CZERWONE | ROZOWE

e Lipcowe | Hiszpania | potwytrawne biate | pétwytrawne czerwone | 45 zt

e Orbiel & Freres | Francja | wytrawne biate | wytrawne czerwone | 50 zt

e Vitorino| Wtochy | potwytrawne biate | potwytrawne czerwone | 45 zt

e Marani Telavuri | Gruzja | pétwytrawne biate | potwytrawne czerwone | 50 zt

o Terre Allegre | Wtochy | potstodkie biate | potstodkie czerwone | 45 zt

e Barrels & Drums | Niemcy | bezalkoholowe | p6twytrawne biate | pétwytrawne czerwone | 55 zt

WHISKY & GIN

Dewar’s White Label Whisky | 0,71 | 85 zt
Ballantines Finest Whisky | 0,71 | 85 zt
Tullamore Daw Whisky | 0,7 | | 85 zt
Chivas Regal 12 YO Whisky | 0,71 | 145 zt
Seagram s Gin | 0,71 85zt

ZAREZERWUJ JUZ TERAZ!

+48 85 67 56 615 | +48 85 67 56 618
E-MAIL: RESTAURACJA@LIPCOWYOGROD.PL

WWW.LIPCOWYOGROD.PL

www.kuchniapodlasia.pl
PODLASKIE SMAKI | ZAKUPY ONLINE



REALIZACJA PRZYJECIA

ZORGANIZUJEMY PRZYJECIE TWOICH MARZEN

UDOGODNIENIA

e TRADYCYJNE POWITANIE. Przygotowujemy tradycyjne powitanie Pary Mtodej chlebem i solg.
e DEKORACJA. Aranzacja stotu Pary Mtodej dekoracja stotow Gosci Swiezymi kwiatami
i Swiecami.
e SLUB. Mozliwo$¢ organizacji $lubu w ogrodzie. Koszt: 1 000 zt
e HOTEL. Pokdj dla Nowozencdw GRATIS. Rabaty dla Gosci na ustugi hotelowe.
¢ PARKING. Bezptatny, na ponad 100 aut.

DOSTEPNE SALE

e SALE. Kwiatowa 50 os. | Zielna z wyjsciem do ogrodu 50 os. | Poranna Duza 45 os. |
Poranna Mata 25 os.

e NA WYLACZNOSC. Kwiatowa, Zielna, Poranna Duza przy min. 30 osobach lub zaméwieniu
7 500 zt. Poranna Mata przy min. 20 os. lub zamdwieniu 5 000 zt. Kwota zamowienia bez
alkoholu.

WARUNKI REZERWAC]I

e REZERWACJA. Potwierdzeniem rezerwacji jest wptata zadatku w wysokosci 1000 zt - w Biurze
badzZ przelewem bankowym (Millenium Bank S.A./Biatystok 65 1160 2202 0000 0005 6365 8098).
W przypadku rezygnacji z przyjecia zadatek nie podlega zwrotowi.

e POTWIERDZENIE LICZBY OSOB. Ostateczne potwierdzenie 7 dni przed terminem przyjecia.

e CZAS PRZYJECIA. Rezerwacja sali do godz. 24:00 lub 8h.

e PRZEDLUZENIE. Koszt: 400 zt/ kazda rozpoczeta godzina.

e ALKOHOL GOSCI. Obowigzuje optata korkowa 20 zt/ osoba dorosta. Alkohol nalezy dostarczy¢
w przeddzien przyjecia w godz. 12:00 - 16:00.

o JEDZENIE Z ZEWNATRZ. Restauracja nie wyraza zgody na wnoszenie jedzenia spoza Restauracji.
Istnieje mozliwo$¢ dostarczenie jedynie tortu za okazaniem faktury imienne;j.

e PAKOWANIE POZOSTALEGO JEDZENIA. Do koricowego rachunku doliczamy koszt opakowan.
Jedzenie po przyjeciu jest pakowane w opakowania jednorazowe zbiorcze. Koszt ustugi: 45 zt.

e CONFETTI. Brak mozliwosci strzelania z confetti w ogrodzie oraz na terenie lokalu. W przypadku
wystrzelenia do kosztéw przyjecia doliczone zostanie 300 zt/ 1 tuba - ustuga sprzatania.

Informujemy, ze zdjecia sg pogladowe.

Oferta obowiazuje od 14.02.2024r.

Cena gwarantowana po podpisaniu umowy.



