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MENU DAN GORACYCH

ZUPY | DANIA GEOWNE | KOLEJNE DANIA GORACE | MIN. ZAMOWIENIE 8 PORCJI
JEDNEGO RODZAJU NIE DOTYCZY DAN WEGETARIANSKICH

ZUPA I DANIE GEOWNE 79 ZE/OS
ZUPY | 250 ML

* Krem z biatych warzyw/pietruszkowe pesto (réwniez w wersji weganskiej)
* Chtodnik litewski /jajko
* Ros6t z bazanta/domowy makaron

DANIA GEOWNE | 340-360G

¢ Konfitowana noga z kaczki/babka ziemniaczana/czerwona kapusta z jabtkiem, zurawing i mietg/sos
korzenny

* Dtugo pieczony karczek wieprzowy/gratin ziemniaczane/mtoda marchew z brokutem/sos z grzybdéw leSnych

* Pieczona piers$ kurczaka z kostkg/puree/sos winny/marchew karmelizowana/dziki brokut

* Pieczona dynia pizmowa/ dziki ryz z zurawing i orzechami/ chipsy z jarmuzu/ sos z pieczonego czosnku |
weganska/wegetarianska

ZESTAW DZIECIECY | 50 Zt

* Ros6t z bazanta/domowy makaron | 250 ml
* Panierowany filet z kurczaka/frytki domowe/suréwka z marchwi | 300 g

KOLEJNE DANIE GORACE

PIEROGI Z OKRASA | MINIMALNE ZAMOWIENIE 10
SZTUK JEDNEGO RODZAJU

* Pierogi z dziczyzng 14,90 zt/szt
* Pierogi ze szpinakiem | 4,50 zt /szt
* Pierogi gruzinskie z miesem wieprzowo-wotowym | 4,50 zt/szt



PRZEKASKI ZIMNE

ZESTAW PRZEKASEK | MIN. ZAMOWIENIE 8 ZESTAWOW | 390 G

ZESTAW PRZEKASEK
75 7t/ OSOBA

1.Tatar wotowy/ czerwona cebula /ogorek konserwowy
2.Miesa wedzone/miesa suszone/domowa kietbasa
3.Pasztet wiejski ze Sliwka/ sos zurawinowy

4.Satatka capresse /szpinak z oliwkami

5.Mini wrapy/pieczony kurczak/ boczek/warzywa

6. Mix krewetek /chutney z mango/ chilli /kolendra
7.Satatka ogrodowa/ bekon/kurczak/grzanki
8.Dodatki: sosy/pieczywo
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PRZEKASKI EXTRA

* Bazant nadziewany dziczyzng | ok. 1,2 kg | 170 zt
e Szczupak faszerowany | ok. 1,5 kg | ok. 30 porgcji | 285 zt
» Kaczka faszerowana w catosci lub porcjowana| ok. 2 kg | ok. 30 porcji | 220zt




STREFA SEODKA

TORT NUMBER CAKE W KSZTALCIE

LICZBY/CYFRY

360Zt/ 1 CYFRA/LICZBA OK. 2-2,5 KG

MOZLIWOSC WYBORU KOLORYSTYKI
Delikatne kruche ciasto/krem chantilly z biatg czekoladg/mus mirabelkowy/

mus owoce lesne/Swieze owoce

TORTY

22 7t/ PORCJA
MIN. ZAMOWIENIE 20 PORC]JI (100-110G)

MOZLIWOSC POWIEKSZENIA TORTU O
WIELOKROTNOSC 5 PORC]JI.

TORT PIETROWY OD 40 PORC]JI.

e SMIETANA/MALINA - jasny biszkopt, krem $mietankowy z
konfiturg malinowg

* CZARNA PORZECZKA/ STRACIATELLA - jasny biszkopt, krem
Smietanowy z kawatkami czekolady, krem Smietanowy z
konfiturg porzeczkowa

* WANILIA/WISNIA - kakaowy biszkopt, krem waniliowy z
zelkg wisniowg, krem mleczna czekolada

BOX SEODKOSCI | 189 ZE

* Ptysie zkremem chantilly | 6 szt
e Cannoli z kremem orzechowym | 6 szt
¢ (Ciasteczka Magdalenki | 6 szt

CIASTA I DESERY

* Beza Pavlova | ok. 1,7 kg | 230 zt

e Marcinek tradycyjny z Hajnowki | 2kg | 290 zt

* Sekacz tradycyjny | 3kg |270 zt

e Sernik limonkowy | ok. 2 kg | 210 zt

e Cake popsy | 17 zt/ szt. | min. zamo&wienie 20 szt.

* Brownie czekoladowe/krem orzechowy/mleczna czekolada/orzeszki
ziemne

* Francuskie makaroniki | 230 zt / 30 szt.Mix smakow i koloréw

* Mini bezy | 19 zt/ szt. | min. zamowienie 10 szt. Beza/mascarpone/
owoce

* Tartaletki: Szarlotka z wtoskg bezg 25 zt/ szt. | min. zamdwienie 10 sz

NAPOJE

* Lemoniada | cytrynowa / truskawkowa | 11| 35zt
e Kwas chlebowy | domowej produkcji| 11| 29z

Informujemy, ze zdjecia sg pogladowe.



USEUGI DODATKOWE

TRANSPORT
* Dowdz na terenie Biategostoku: 100 zi. | Cena z wniesieniem, nie dotyczy rozstawienia. Poza
Biatymstokiem wycena indywidualna.
STOLY | KRZEStA | OBRUSY | DODATKOWE ELEMENTY *
e Ustuga wypozyczenia stotdw/krzeset, ustawienie, transport oraz odbior na terenie Biategostoku. Koszt:
do 30 oséb: 600 zt; 31-60 osdb: 900 zt; powyzej 60 osdb wycena indywidualna.
Wymiary stotow:
prostokatny 165cmx90cm, 90cmx90cm
okratgy - Srednica 180 cm
* Wypozyczenie: obrus oszt: 30 zt/ sztuka. | Stolik koktajlowy. koszt: 30 zt/ sztuka. | Wazon na kwiaty.
Koszt 10zt/ sztuka.
ZASTAWA *
* Wypozyczenie kompletu naczyn wg menu. Koszt: 17 zt / osoba/ komplet.
* Wypozyczenie filizanek. Koszt: 5 z/ sztuka. | Wypozyczenie karafki do napoi. Koszt: 5 zt / sztuka. |
Wypozyczenie podgrzewaczy do potraw. Koszt: 100 zt/ sztuka. | Wypozyczenie pater do ciasta. Koszt:
20 zt/ sztuka.
* Mozliwos¢ przygotowania przekasek zimnych na p6étmiskach Restauracji. Kaucja: 500 zt.
e Odbiér wtasny lub dowdz w/w zastawy dzien przed przyjeciem. Koszt dowozu lub odbioru przez
Restauracje: 50 zt.
NAMIOT *
* Wypozyczenie namiotu wraz z podtogg. Wycena indywidualna.

*Rezerwacja wg dostepnosci.

e ZAMOWIENIE | Ostateczne potwierdzenie liczby 0s6b oraz menu 7 dni przed data przyjecia.

¢ PAKOWANIE | Dania pakowane sg w naczynia jednorazowe. Dania gorgce pakowane sg zbiorczo,
przekaski zimne utozone sg na naczyniu jednorazowym do bezposredniego wystawienia na stot.

* DANIA GORACE | Dania gtbwne mozemy przygotowac na gorgco lub do odgrzania. Aby podtrzymac ich
temperature wypozyczamy dodatkowo tzw. termobox'y, ktére pozwalajg utrzymad odpowiednig
temperature dan nawet do 2h. Za wypozyczenie pobierana jest kaucja w wysokosci 200 zt (ptatne gotowka
przy odbiorze). Zwrot dnia nastepnego.

e ROZLICZENIE | W ramach potwierdzenia zamdéwienia przyjmujmy zadatek w wysokosci 30% wartosci
zamowienia ptatny w Biurze Obstugi Gosci lub przelewem (Millenium Bank S.A./Biatystok 65 1160 2202
0000 0005 6365 8098). W przypadku rezygnacji z realizacji zamoéwienia zadatek nie podlega zwrotowi.
Zamowienie mozna optacic¢ kartg, gotowka badz przelewem.

e ODBIOR OSOBISTY CATERINGU | Bezptatny w Restauracji. Godziny odbioréw cateringdw ustalane s
indywidualnie. W miare mozliwosci sugerujemy planowanie realizacji zamowien w godz. 11:00 - 20:00.



