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TRADYCYJNE POTRAWY | REGIONALNE PRZYSMAKI



SWIATECZNA KOLACJA | 155 zl/ osoba

OFERTA OBOWIAZUJE OD 20 OSOB

W CENIE: ZUPA | DANIE GEOWNE | DESER SERWOWANY LUB BUFET SEODKI | NAPOJE

ELEGANCKA PRZEKASKA NA POCZATEK | +15 Zt/ OS.

PROSZE O WYBOR JEDNEJ POZYCJ!:
* Rolada z wedzonego tososia, ogorek z ziotowym serkiem, dip maslano-cytrynowy
e Smazone tofu, sos hoisin, chips z rukoli, majonez czosnkowy, piklowana czerwona cebula, granat @
e Terrina z jelenia z pistacjami, piklowana cebula, marynowany borowik, chips z jarmuzu, majonez dijon

ZUPA

PROSZE O WYBOR JEDNEJ POZYC]!:
¢ Bulion rybny, soczewica, groszek zielony, marchewka julien, natka pietruszki
* Barszcz czerwony na pieczonych burakach z jabtkami, drozdzowy Slimaczek pieczarkowy
* Krem z grzybdw leSnych podany z paluchem z ciasta francuskiego z tymiankiem

DANIE GEOWNE

PROSZE O WYBOR JEDNE) POZYCJI:
e Morszczuk kapski, gratin z batata i cukinii, duszony por z jarmuzem w Smietanie, sos szafranowy z szalotkg
e Pieczona noga z perliczki, pieczone warzywa korzeniowe, gnocchi z kozim serem i orzechami, sos demi glace
e Poledwiczka wieprzowa, puree z kalafiora, sos demi glace, pieczona marchew
o Stek z dyni, kasza bulgur z dzikim ryzem i czerwong fasolg, sos z pieczonego czosnku, siano z rukoli (&

BUFET SEODKI

Bufet stodki (powyzej 20 osdb) 120g/osoba:
* Rolada makowa
e Sernik z karmelem
* Swigteczna kutia z ciasteczkiem korzennym
* Mini ptysie z kremem chantilly
e Deserki z kremem z ciasteczek Lotus

Deser serwowany (ponizej 20 oséb) | PROSZE O WYBOR JEDNEJ POZY(JI:
* Monoporcja sernik cytrynowy z jabtkiem
* Ciasto miodowe z kurszonka z kremem sernikowym

Napoje:
« Swigteczny kompot z suszu
® Woda DODATKOWA PROPOZYCJA:
* Kawa z ekspresu

e Herbat .
erbata « SWIATECZNY GRZANIEC Z PRZYPRAWAMI | 31 | 395 z¢

kazdy kolejny 11 | 125 zt




OFERTA DODATKOWA

WYBIERZ ZESTAW PRZEKASEK | KOLEJNE DANIE GORACE | SEODKOSCI

PRZEKASKI ZIMNE | 70Zt/ OS.

e SERWOWANE W STOLACH PONIZE] 30 OSOB
e SERWOWANE W BUFECIE POWYZE] 30 0SOB

1.Miesa wedzone i suszone
2.Tatar wotowy z grzybkiem marynowanym
3.Pasztet Hubertusa z dziczyzny z zurawing
4.Chrupigce krewetki z chutney z mango z kolendrg
5.Sledz z boczniakiem i oliwg ziotowa
6.Satatka z pieczonym burakiem, ricottg, granatem i pomaranczami
7.Satatka ogrodowa z bekonem, kurczakiem, pomidorkami i ziotowymi podptomykami
8.Satfatka jarzynowa sSwigteczna
9.tosos gravlax
10.Sos chrzanowo-zurawinowy,
11.Pieczywo

KOLEJNE DANIE GORACE | 50 Zt/ OS.

¢ PRZY MIN. 20 OSOBACH
e MOZLIWOSC SERWOWANIA W STOEACH LUB W BUFECIE

* Pierogi z kapustg i grzybami/ okrasa

e Babka ziemniaczana/ grzyby

* Roladka wieprzowa z pieczarkami, szpinakiem i serem

 Swigteczna kapusta z grzybami

* Pieczen z jelenia z grzybami i tymiankiem z sosem musztardowo-gorczycowym
¢ Gnocchi/ masto ziotowe

SEODKI LIPCOWY

* Beza Pavlova | ok. 1,7kg | 210 zt
krem z mascarpone/ owoce sezonowe
* Marcinek tradycyjny z Hajnéwki| ok. 2 kg | 290 zt
* Mrowisko | 1kg | 150 zt
* Deser monoporcja (smak do ustalenia) | min. 10 szt. | 25 zt/szt.
¢ Francuskie makaroniki | 30 szt. | 230 zt

ZAREZERWU]J JUZ TERAZ!

+4885 6756615 | +48 85 67 56 618 | RESTAURACJA@LIPCOWYOGROD.PL




OFERTA DODATKOWA

NAPOJE | ALKOHOLE | OPEN BAR | DRINK BAR

NAPOJE

Domowy kwas chlebowy | 11 | 29 zt

Domowy kwas chlebowy w stoju | 51| 135z

* Napoje gazowane | Coca-Cola/Fanta/Sprite | 0,21 | 5zt

* Napoje gazowane BEZ LIMITU| Coca-Cola/Fanta/Sprite | 0,21 | 15 z#/ os.

PIWO WODKI CZYSTE

* tomzajasne | 0,51 | 11 zt

¢ Vilniaus Alus Szary Wilk (z beczki) | 0,51 | 13 zt

¢ Vilniaus Alus | pszeniczne | ciemne z ziotami | 0,51 | 15 zt
* Piwa Kraftowe | wg aktualnej oferty | 0,51 | 15 zt

* Piwo bezalkoholowe | wg aktualnej oferty | 0,51 | 13 zt

Wdédka Biaty Bocian | 0,51 | 50 zt
Wédka Stumbras | 0,51 | 55 zt
Woédka Zubréwka Czarna | 0,51 | 60 zt
Wadka Finlandia | 0,51 | 60zt

WINA BIALE | CZERWONE | ROZOWE

Lipcowe | Hiszpania | potwytrawne biate | potwytrawne czerwone | 45 zt

Orbiel & Freres | Francja | wytrawne biate | wytrawne czerwone | 50 zt

Terre Allegre | Wiochy | pétstodkie biate | pétstodkie czerwone | 45 zt

Barrels & Drums | Niemcy | bezalkoholowe | pétwytrawne biate | pétwytrawne czerwone | 55 zt

OPEN BAR | 8H BEZ LIMITU - 80Zt/OS

e Wddka: Wyborowa lub Biaty Bocian

e Wino: Lipcowe (Hiszpania, pétwytrawne biate, pétwytrawne czerwone) | Terre Allegre
(Wtochy, potstodkie biate, potstodkie czerwone)

e Piwo: tom:za Jasne

DRINK BAR | 8H BEZ LIMITU| BARMAN |ALKOHOL

e 4200zt | do 100 os6b | 6 wybranych koktajli alkoholowych oraz 2 bezalkoholowe
e 5000zt | do 160 0s6b | 6 wybranych koktajli alkoholowych oraz 2 bezalkoholowe
e 5900 zt | powyzej 160 osob | 6 wybranych koktajli alkoholowych oraz 2 bezalkoholowe

ZAREZERWU]J JUZ TERAZ!
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REALIZACJA

ELEGANCKIE SPOTKANIA SWIATECZNE

UDOGODNIENTA

e DEKORACJA | Zapewniamy Swigteczng dekoracje stotéw Gosci.

e PACZKI SWIATECZNE | Mozliwo$¢ przygotowania paczek prezentowych w oparciu o wskazany
budzet.

e OPLATEK SWIATECZNY | Udostepniamy na zyczenie Gosci.

e OPRAWA MUZYCZNA | Kwartet smyczkowy, muzyka instrumentalna lub kwartet wokalno-
instrumentalny 3h muzyki na zywo | Koszt oprawy muzycznej wyceniamy indywidualnie.

WARUNKI REZERWAC]I

e Rezerwacje 6-20 os6b | Organizacja w Sali Owocowej - karta menu restauracji.

e Rezerwacje powyzej 20 oséb | Rezerwacje na salach na wytgcznosé - za potwierdzeniem
dostepnosci.

e REZERWACJA | Potwierdzeniem rezerwacji jest wptata zadatku w wysokosci 1000 zt - w Biurze
lub przelewem bankowym (Millenium Bank S.A./Biatystok 65 1160 2202 0000 0005 6365 8098).
W przypadku rezygnacji z przyjecia zadatek nie podlega zwrotowi.

e POTWIERDZENIE LICZBY OSOB | Ostateczne potwierdzenie 7 dni przed terminem przyjecia.

e CZAS PRZYJECIA | Rezerwacja sali do godz. 20:00 (niedziela i Swieta) lub 24:00 (pozostate dni
tygodnia). Czas trwania obiadu bez przekasek ok. 3h.

e PRZEDLUZENIE | Koszt: Sala Kwiatowa/Zielna/Poranna Mata/Poranna Duza: 500 zi/ kazda
kolejna rozpoczeta godzina| Sala Ogrodowa: 1000zt /kazda kolejna rozpoczeta godzina

e ALKOHOL | Restauracja nie wyraza zgody na wnoszenie wiasnego alkoholu.

e PAKOWANIE POZOSTALEGO JEDZENIA | Do konncowego rachunku doliczamy koszt opakowan.
Jedzenie po przyjeciu pakowane jest w jednorazowe opakowania zbiorcze. Koszt ustugi: 45 zt.

e JEDZENIE Z ZEWNATRZ | Restauracja nie wyraza zgody na wnoszenie jedzenia spoza
Restauracji. Istnieje mozliwo$¢ dostarczenie jedynie tortu po okazaniu faktury imienne;.
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