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KARTA DOBREGO SMAKU

To idealny pomyst na prezent dla najblizszych oséb lub

wspoétpracownikéw, ktéry pozwoli odkryé nowe smaki

i wyjatkowa atmosfere w Restauracji Lipcowy Ogrod
lub Restauracji Regiment.

Karte mozna wykorzysta¢ w naszych dwaoch
w/w Restauracjach na ustugi gastronomiczne
i cateringowe.

Karta o dowolnej kwocie wazna
jest 6 miesiecy.

Karta dostepna online:

www.kuchniapodlasia.pl

lub stacjonarnie - juz teraz
zapytaj o nig Kelnera.

| PRZYJECIA| BANKIETY |

W Lipcowym Ogrodzie przyjecia rodzinne i firmowe
maja niezapomniany smak i wyjatkowa oprawe.

Uroczystosci rodzinne to czas, w ktérym spotykacie sie
w gronie najblizszych, a my dbamy, by przebiegaty
w atmosferze radosnego, eleganckiego spotkania.

Spotkanie biznesowe lub impreza firmowa wymagaja dbatosci
0 najmniejszy szczegdt wydarzenia - a zesp6t Lipcowego
Ogrodu doskonale wie, Ze nic tak nie pomaga w budowaniu
relacji, jak podlaska kuchnia i goscinnosc!

Nasze Biuro Obstugi Gosci pozostaje do Waszej dyspozyciji:
tel. +48 85 67 56 618 | +48 85 67 56 615
e-mail: restauracja@lipcowyogrod.pl

ul. 42 Putku Piechoty 6 | 15-181 Biatystok

@/ @RestauracjaLipcowyOgrod | @/@lipcowy_ogrod | @/@lipcowyogrod

www.lipcowyogrod.pl

tel. +48 85 67 56 620 | restauracja@lipcowyogrod.pl

Poniedziatek - Sobota 12:00 - 22:00 | Niedziela 12:00 - 20:00
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SLEDZ PO SKANDYNAWSKU Z ZIMOWA SALSA
korniszon / jajo / borowik marynowany / musztarda francuska /
kawior z pstraga | 1,4,2
Scandinavian herring / relish of pickles / hard-boiled egg / pickled porcini /
French mustard / trout caviar

MATJAS HOLENDERSKI MARYNOWANY W CEBULI Z KURKAMI
pieprz cytrynowy / tymianek / rozmaryn / kurki /
marynowana cebula / koper | 4,2

Dutch matjes herring marinated with onion / chanterelles /
lemon pepper / thyme / rosemary / pickled onion / dill

FILETY SLEDZIOWE SOLONE
Z RODZYNKAMI W POMIDORACH

pomidory / rodzynki / cebula | 4,2
Salted herring fillets / tomatoes / raisins / onion

ALERGENY:

1 Jajko, 2 Gluten, 3 Skorupiaki, 4 Ryby, 5 Orzechy ziemne, 6 Soja, 7 Mleko, 8 Orzechy, 9 Seler, 10 Gorczyca, 11 Sezam, 12 Dwutlenek siarki, 13 tubin, 14 Mieczaki

?J— dania wegetarianskie | V— dania regionalne | @— danie gluten-free | 0/@RestauracjaLipcowyOgrod | /@Iipcowy_ogrod | 0/@Iipcowyogrod

Czas oczekiwania na danie do 30 minut | Waiting time up to 30 minutes
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BARSZCZ RUBINOWY 300ML - 30 MAIN DISHES @
sakiewki z ricottg i karmelizowang gruszka /
chips z gruszki / przyprawy korzenne / $wieza an I a
pietruszka | 1,2,9

Ruby beetroot broth / pear and ricotta pouches / pear chips /

warming spices / parsley i r
KREM Z LESNYCH GRZYBOW 300ML - 35 g Owne

rozmaryn / kwasna $mietana / chipsy z jarmuzu /
pesto z czosnku niedzwiedziego / grzanka | 1,9,7 KARKOWKA Z DZIKA WOLNO PIECZONA
Crgamy v_vild mu'shroom soup / rosemary / sour cream / kale ZE S’L|WKOWYM DEMI GLACE 400G - 75
chips / wild garlic pesto / crouton e e . . R .
$liwki / pieczony ziemniak / kiszona kapusta /
grzyby / cebula / ser korycinski / prazona cebula /
szczypior / chipsy z jarmuzu | 7,9, 12

Slow-roasted wild boar neck with plum demi glace sauce / plums /

baked potato / sauerkraut / mushrooms / onion / Korycin cheese /
crispy fried onions / chives / kale chips

D e S e r PSTRAG SMAZONY W CALOSCI 450G - 69

purée z karczocha i ziemniakoéw /

KREM SUtTANSKI Z KRUSZONKA pieCZOne warzywa korzeniowe | 4,7
PIERNIKOWA 180G - 35 Whole fried trout / artichoke and potato purée /
ted t tabl
likier Baileys / powidta sliwkowe / kruszonka z nuta piernika / ot oot vEEabies

prazone migdaty / liofilizowane maliny / PIEROGI Z KAPUSTA | GRZYBAMI ¥ 400G - 49

rodzyr_1k| MEEFIEAEINS OIS | 12,78 boczniak w panierce / mus z pieczonego
Suttan cream / Baileys liqueur / gingerbread-spiced crumble plum ‘abtka d . 2t 11,2
preserves / toasted almonds / freeze-dried Jabtka doprawiony jatowcem ’
raspberries / rum-soaked raisins Dumplings with sauerkraut and mushrooms / breaded oyster
mushroom / roasted apple mousse flavoured with juniper

DRINKS

\apoj
HERBATA ZIMOWA W IMBRYKU 400 ML - 26

rooibos / purée mandarynkowe / przyprawy korzenne / gozdziki /

pomarancza / miéd / imbir / rozmaryn
Winter tea in a teapot / rooibos / mandarin purée / winter spices / cloves /
orange / honey / ginger / rosemary

IDEALNY NA PREZENT!
KOMPOT Z SUSZU 300ML-15 | 1L-30 . ZABIERZ SMAK

suszone owoce - $liwka / jabtko / gruszka / gozdziki / cynamon / pomarancza g

Dried fruits - plum / apple / pear / cloves / cinnamon / orange GRZANCA
BIALOSTOCKIEGO

GRZANIEC BIALOSTOCKI 400 ML - 30 d i DO DOMU.

wino czerwone / syrop korzenny / miéd / cynamon / pomarancza / rozmaryn s Grzaniec Biatostocki kupisz

Mulled wine / spiced syrup / honey / cinnamon / orange / rosemary * Tk stacjonarnie oraz na

www.kuchniapodlasia.pl

APEROL GRZANY 300 ML - 30

Aperol / wino biate / sok jabtkowy / pomararcza suszona / rozmaryn
Warm Aperol / white wine / apple juice / dried orange / rosemary

ZESTAW DEGUSTACYJNY ,LEGENDY BIALOSTOCKIE” 40ML-13 | 3x20ML - 20

bimber z tradycja / przepalanka na palonym cukrze / sliwowa z nuta czekolady
Tasting set “Legends of Biatystok” / traditional moonshine / caramel spirit / plum liqueur with a hint of chocolate

ALERGENY:
1 Jajko, 2 Gluten, 3 Skorupiaki, 4 Ryby, 5 Orzechy ziemne, 6 Soja, 7 Mleko, 8 Orzechy, 9 Seler, 10 Gorczyca, 11 Sezam, 12 Dwutlenek siarki, 13 tubin, 14 Mieczaki

?J— dania wegetarianskie | V— dania regionalne | — danie gluten-free | 0/@RestauracjaLipcowyOgrod | /@Iipcowy_ogrod | 0/@Iipcowy0grod
Czas oczekiwania na danie do 30 minut | Waiting time up to 30 minutes
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TATAR WOLOWY 250G - 45

26ttko / kurki / ogérek konserwowy / szalotka / gorczyca / majonez szczypiorkowy / chleb
wtasnego wypieku | 1,2, 6,9

Beef tartare - egg yolk / chanterelles / pickled cucumber / schallot / mustard seeds / chive mayo / homemade
bread

CARPACCIO Z JELENIA 160G - 45

rukola / podlaski ser dojrzewajacy / kapary / pomidor koktajlowy / pesto z czosnku
niedzwiedziego / krem balsamiczny | 1,2,7, 12

Venison carpaccio - arugula / aged Podlasie cheese / capers / cherry tomato / wild garlic pesto / Balsamic glaze

DESKA SMAKOW KUCHNI PODLASIA % 450G/100G - 75
wyroby z wtasnej wedzarni / stonina / ser regionalny / pikle / chleb wtasnego wypieku | 2, 7
Taste board of Podlasie cuisine - house-smoked meats / lard / regional cheese / pickles / homemade bread

CHRUPIACE KASKI 450G - 65
krazki cebulowe w tempurze / falafel z ziotami / krewetki torpedy / skrzydetka panierowane /
frytki / aioli truflowe / pikanty ajwar | 1,2, 7

Crispy bites / onon rings in tempura / Falafel with herbs / torpedo shrimps / breaded chicken wings / fries /
truffle aioli / spicy ajvar

FRYTKI Z BATATA # 150G/50G - 21
parmezan / chipotle mayo
Sweet potato fries / parmesan / chipotle mayo

FRYTKI KRAFTOWE 150G/50G - 19
jalapeno / chrupka z boczku / ser bursztyn / aioli truflowe
Belgian-style fries / jalapefio / crispy bacon / bursztyn cheese / truffle aioli

SMALEC ZE SllWKAI MAJERANKIEM % 80/80/80G - 24
ogorek kiszony / chleb wtasnego wypieku | 2
Lard with plum and marjoram / pickled cucumber / homemade bread

SMAZONE KREWETKI W MASLE 160G - 49
pomidor / czosnek / chilli/ pietruszka / pieczywo czosnkowe | 3, 7
Butter-fried shrimps - tomato / garlic / chilli / parsley / garlic bread

= GRILLOWANA PIERS Z KURCZAKA 400G - 45
satata rzymska / rukola / pomidor / grzanki ziotowe / majonez anchois / parmezan /
pesto z czosnku niedZzwiedziego / chips z boczku | 1, 2, 7

Grilled chicken breast / romaine lettuce / arugula / tomato / herb croutons / anchovy mayonnaise /
parmesan / wild garlic pesto / bacon chips

= WATROBKA Z INDYKA SMAZONA Z MIODEM TYMIANKOWYM 400G - 45
krem balsamiczny / gruszka w winie / figa / migdaty / malinowy winegret / ser gorgonzola /
grzanki czosnkowe | 1,2,7,8,12

Turkey liver fried with thyme honey / balsamic glaze / pear in wine / fig / almonds / raspberry vinaigrette /
gorgonzola cheese / garlic croutons

= GRILLOWANY SER KORYCINSKI # 400G - 35
batat / rukola / suszony pomidor / cykoria / pestki dyni / aioli truflowe / grzanki czosnkowe | 1, 2, 7

Grilled korycinski cheese / sweet potato / arugula / sun-dried tomato / chicory / pumpkin seeds / truffle
aioli / garlic croutons

ALERGENY:

1 Jajko, 2 Gluten, 3 Skorupiaki, 4 Ryby, 5 Orzechy ziemne, 6 Soja, 7 Mleko, 8 Orzechy, 9 Seler, 10 Gorczyca, 11 Sezam, 12 Dwutlenek siarki, 13 tubin, 14 Mieczaki

?J— dania wegetarianskie | V— dania regionalne | @— danie gluten-free | 0/@RestauracjaLipcowyOgrod | /@Iipcowy_ogrod | 0/@Iipcowyogrod

Czas oczekiwania na danie do 30 minut | Waiting time up to 30 minutes
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PODPLOMYKI NA BAZIE MAKI ORKISZOWEJ 400G - 45

Flatbread made with spelt flour

= s0s pomidorowy / pikantne salami / pomidory / mozzarella / jalapefio / rukola | 2, 7
tomato sauce / spicy salami / tomatoes / mozzarella / jalapeho / arugula

= sos pomidorowy / pieczony ziemniak / czosnek konfitowany / ser bursztyn / boczniak /
czerwona cebula / dynia / oliwa truflowa § | 2, 7

tomato sauce / roasted potato / confit garlic / Bursztyn cheese / oyster mushroom / red onion / pumpkin /
truffle ol

= s0s pomidorowy / kindziuk / kietbasa z jelenia / ser korycinski / kiszony ogérek /
musztarda francuska / rukola | 2, 7

tomato sauce / Kindziuk cured meat / venison sausage / Korycin cheese / pickled cucumber / French
mustard / arugula

ROSOL Z BAZANTA 3006 - 25
domowy makaron / marchew / natka pietruszki | 1, 2, 9
Pheasant broth - homemade noodles / carrot / parsley

ZUREK PODLASKI % 300G - 29
podgrzybek / biata kietbasa / chips z boczku / jajko / puree ziemniaczane | 1,2, 7
Podlasie sour rye soup “Zurek” - bay bolete mushroom / white sausage / bacon chip / egg / mashed potatoes

ALERGENY:

1 Jajko, 2 Gluten, 3 Skorupiaki, 4 Ryby, 5 Orzechy ziemne, é Soja, 7 Mleko, 8 Orzechy, 9 Seler, 10 Gorczyca, 11 Sezam, 12 Dwutlenek siarki, 13 tubin, 14 Mieczaki

;‘5— dania wegetarianskie | V— dania regionalne | @— danie gluten-free | 0/@RestauracjaLipcowyOgrod | /@Iipcowy_ogrod | Q/@Iipcowyogrod

Czas oczekiwania na danie do 30 minut | Waiting time up to 30 minutes
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KARTACZE Z MIESEM JELENIA % 350G - 55
sos z lesnych grzybéw / chipsy z boczku / kiszony ogoérek | 1, 2, 7
Potato dumplings with venison / wild mushroom sauce / bacon chips / pickled cucumber

PIEROGI Z MIESEM SARNY 6 SZT. % 400G - 49
okrasa z wedzonego boczku / majonez szczypiorkowy / suréwka z ogérka na ostro | 1,2, 6

Dumplings with venison (roe deer meat), é pcs / topping of smoked bacon / chive mayonnaise / spicy
cucumber salad

SMAZONE PIEROGI Z BABKA ZIEMNIACZANA 6 SZT. ¥ 400G - 49
gesta Smietana / kurki w emulsji maslanej / suréwka z ogérka na ostro | 1, 2,7, 12
Fried dumplings with potato cake / sour cream / chanterelles in butter emulsion / spicy cucumber salad

GOLEN Z JELENIA DUSZONA W PIWIE | TRAWIE ZUBROWE) 450G - 79
babka ziemniaczana / boczniaki ze szpinakiem / sos na bazie piwa porter /
chipsy ziemniaczane | 7,9, 12

Beer and bison grass-braised venison shank / potato cake / oyster mushrooms / spinach / porter beer sauce /
potato crisps

BURGER Z JELENIA 350G - 55
ser korycinski / majonez chipotle / krazki cebulowe w tempurze / bekon / ogérek konserwowy /
rukola / butka maslana z sezamem / frytki | 1, 2, 6, 7

Venison Burger (deer meat) / korycinski cheese / chipotle mayo / onion rings in tempura / bacon / pickled
cucumber / arugula / butter brioche bun / fries

POLICZKI WOLOWE W SOSIE Z GRZYBOW LESNYCH 450G - 69
dziki brokut / mtoda marchew / chrzanowe puree ziemniaczane | 2,7, 9, 12
Beef cheeks in forest mushroom sauce - wild broccoli / young carrot / horseradish mashed potatoes

STEK Z POLEDWICY WOLOWEJ 450G - 120
grillowane warzywa / sos pieprzowy / frytki z parmezanem | 1, 7
Tenderloin beef steak - grilled vegetables / pepper sauce / parmesan fries

FILET Z KURCZAKA SUPREME W GLAZURZE MIODOWEJ 450G - 59
puree z batatéw / redukcja z wina i czarnego bzu / dziki brokut / satatka z kopru wtoskiego
ijabtka|7,9,12

Chicken supréme fillet in honey glaze / sweet potato purée / wine and elderberry reduction / tenderstem
broccoli / fennel and apple salad

SCHAB Z KOSCIA 450G - 59
pieczone ziemniaki w ziotach / sos z biatego wina / koper / suréwka z marynowanej kapusty | 1, 2, 7
Pork loin on the bone / herb-roasted potatoes / white wine sauce / dill / pickled cabbage salad

ALERGENY:

1 Jajko, 2 Gluten, 3 Skorupiaki, 4 Ryby, 5 Orzechy ziemne, 6 Soja, 7 Mleko, 8 Orzechy, 9 Seler, 10 Gorczyca, 11 Sezam, 12 Dwutlenek siarki, 13 tubin, 14 Mieczaki

?J— dania wegetarianskie | V— dania regionalne | @— danie gluten-free | 0/@RestauracjaLipcowyOgrod | /@Iipcowy_ogrod | 0/@Iipcowyogrod

Czas oczekiwania na danie do 30 minut | Waiting time up to 30 minutes
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Dziecicce
Smaki

ROSOL 250G - 19
domowy makaron / marchew | 1, 2, 9
Broth - homemade noodles / carrot

KIDS MENU

CHICKEN BURGER 250G - 35
chedar / butka chatka / satata / ogérek

konserwowy / sos koktajlowy / frytki | 1,2, 7 m
Chicken burger / cheddar / challah bun / lettuce / ? 1< C i .
pickled cucumber / cocktail sauce / fries

LODY 100G - 19 B 6 d
1 gatka / sos malinowy / owoce / beza | 1,7 7 =N ar en

Ice cream - 1 scoop / raspberry sauce /
fruit / meringue

FILECIKI Z KURCZAKA
W PANKO 250G - 35
frytki / ketchup / pomidor koktajlowy /

zabawka niespodzianka | 1, 2

Happy garden - chicken bites in panko / fries /
ketchup / cherry tomato / surprise toy

Desery

MARCINEK Z HAJNOWKI ¥ 160G - 29
sos malinowy / owoce | 1,2,5,7, 8
Marcinek (a regional cake from Hajnowka) - raspberry sauce / fruits

DESSERTS

TORCIK Z CIEMNEJ CZEKOLADY Z WISNIOWKA 200G - 35
kruszonka / lody jogurtowe | 1,7
Dark chocolate cake with cherry liqueur / crumble / yoghurt ice cream

PLYNACE TIRAMISU 160G - 35
stony karmel / amaretto / ciasteczka amaretti | 1, 2, 7
Flowing tiramisu - salted caramel / amaretto / amaretti cookies

ALERGENY:
1 Jajko, 2 Gluten, 3 Skorupiaki, 4 Ryby, 5 Orzechy ziemne, 6 Soja, 7 Mleko, 8 Orzechy, 9 Seler, 10 Gorczyca, 11 Sezam, 12 Dwutlenek siarki, 13 tubin, 14 Mieczaki

;b— dania wegetarianskie | V— dania regionalne | @- danie gluten-free | 0/@RestauracjaLipcowyOgrod | /@Iipcowy_ogrod | 0/@Iipc0wyogrod
Czas oczekiwania na danie do 30 minut | Waiting time up to 30 minutes
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\apoje
Zimne

WODA LIPCOWA
(LEKKO GAZOWANA, NIEGAZOWANA) 500 ML - 10
Lipcowa water (slightly sparkling, still)

COLD DRINKS

COCA-COLA ZERO, COCA-COLA,
FANTA, SPRITE, KINLEY 250 ML - 10

FUZE TEA 250ML- 10
SOK CAPPY 250 ML - 10

Juice

DOMOWY KWAS CHLEBOWY
300ML-14,1L-30,1L-35 /nawynos
Homemade kvass

LEMONIADA SMAKOWA
400ML-17,1L-35
bergamotka / gruszka / rokitnik /

marakuja

Homemade lemonade,
choice of flavor: bergamot /
pear / sea buckthorn /

\apoje
gorace

HERBATA ,JULIUS MEINL LOOSE TEA" 400 ML - 16

Tea ,Julius Meinl loose tea”

ESPRESSO soML- 13

HOT DRINKS

AMERICANO 160ML - 14
DOPPIO ESPRESSO 100 ML - 17
CAPPUCCINO 180 ML-17
CAFE LATTE 200 ML - 19

FLAT WHITE 200 ML - 18

ALERGENY:
1 Jajko, 2 Gluten, 3 Skorupiaki, 4 Ryby, 5 Orzechy ziemne, 6 Soja, 7 Mleko, 8 Orzechy, 9 Seler, 10 Gorczyca, 11 Sezam, 12 Dwutlenek siarki, 13 tubin, 14 Mieczaki

?J— dania wegetarianskie | V— dania regionalne | @— danie gluten-free | 0/@RestauracjaLipcowyOgrod | /@Iipcowy_ogrod | 0/@Iipcowyogrod
Czas oczekiwania na danie do 30 minut | Waiting time up to 30 minutes
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a4 [ ]
z 7 beczhi
E VILNIAUS ALUS SZARY WILK 300 ML
o 500 ML
]
é PIWO SEZONOWE 300 ML
0O (zapytaj o wybor) 500 ML
Seasonal beer (selection upon request)
Piwo
PIWA KRAFTOWE 3,8% - 7% 500 ML

BOTTLED BEER

(zapytaj o wybor) Z Browardw:
Markowy, Przetom, Waszczuk, Biaty
Regional beer

VILNIAUS ALUS 500 ML
Ciemne z ziotami 8,2%

Pszeniczne 5%

Dark of herbs / Wheat"

tomza Jasne 5,7%* 500 ML
Corona 4,6%* 330 ML
Corona cero 0%* 330 ML
Piwo bezalkoholowe 0%* 500 ML

Alcohol free beer

hoktajle

COCKTAILS

APEROL SPRITZ 260 ML - 30
Aperol / prosecco / woda gazowana /
pomarancza / léd

HUGO 300 ML - 30

prosecco / woda / syrop czarny bez / l6d

PORNSTAR MARTINI 160 ML - 32
wodka / syrop waniliowy / pulpa marakuja /
likier Passoa /sok z limonki

JAGERMEISTER SOUR 115 ML - 32
Jagermeister / sok pomaranczowy / sok
z cytryny / syrop cukrowy / biatko jajka

WHISKY SOUR 160 ML - 30
whisky Jack Daniel’s / sok cytrynowy /
syrop cukrowy /biatko jaj

APEROL MARTINI ZERO 250 ML - 30
non-alcoholic

12
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L:L Aperol 11%* 40ML 13
&5 Martini 100 ML 16
% Bianco, Rosso, Rosato 14,4%* /

Extra Dry 18%*

Alkohole

%
A °
c Regionalne
S Nalewka Stodka Malina 30%- 40ML 13
= 500 ML 150
|
<Zt Stodka Przepalanka 40% 40ML 13
@) 500 ML 150
O
w Woadka Staropolska 40ML 13
Jarzebinowa 38%* 500 ML 150
Specjat 40ML 14
,Samogon” Podlaski Palony 50%* 500 ML 160
Duch Puszczy 55%* 40ML 14
500 ML 160
Zubréwka Bison Grass 40%* 40ML 12
500 ML 120
Zestaw degustacyjny 40ML 13
"LEGENDY BIAtOSTOCKIE" 3x20ML 20
Bimber z tradycja
E’rzepalanka na palonym cukrze
Sliwowa z nutg czekolady

* Procentowa zawartosc alkoholu w napojach.

1 Jajko, 2 Gluten, 3 Skorupiaki, 4 Ryby, 5 Orzechy ziemne, é Soja, 7 Mleko, 8 Orzechy, 9 Seler, 10 Gorczyca, 11 Sezam, 12 Dwutlenek siarki, 13 tubin, 14 Mieczaki

;‘5— dania wegetarianskie | V— dania regionalne | — danie gluten-free | O/@RestauracjaLipcowyOgrod | /@Iipcowy_ogrod | Q/@Iipcowyogrod
Czas oczekiwania na danie do 30 minut | Waiting time up to 30 minutes
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§ Ostoya Black 40%* 40ML 12
[a) 700 ml 170
(@)
= Finlandia 40%* 40ML 12
500 ML 120
700 ML 170
Stumbras 40%* 40ML 12
500 ML 120
700 ML 170
Stumbras Potato 40%* 40ML 12
w 500 ML 120
q ) 3 Tullamore Dew 40ML 17
@)
| | % Dalmore 12 Years 40%* 40ML 25
(@]
c = Dalmore 15 Years 40% 40 ML 47
: Chivas Regal 12 Years 40%* 40ML 19
o Chivas Regal 18 Years 40%* 40 ML 29
Molly Malone 40%* 40ML 23
x Jameson 40%* 40ML 19
| | . .
Ballantine’s Finest 40%* 40 ML 17
< Jack Daniel’s 40%* 40 ML 19
Hennessy V.S. 40%* 40ML 25
Martel V.S.O.P. 40%* 40ML 29
Metaxa7* 40%* 40ML 21
Bombay Sapphire 40%* 40 ML 17
Tanqueray 43,1%* 40ML 17
Jagermeister 35%* 40ML 15
Kraken 40%* 40ML 18
Bacardi 37,5%* 40ML 13
Olmeca Gold, Silver 35%* 40ML 17
Baileys 17%* 40ML 13
* Procentowa zawartos¢ alkoholu w napojach.
ALERGENY:

1 Jajko, 2 Gluten, 3 Skorupiaki, 4 Ryby, 5 Orzechy ziemne, 6 Soja, 7 Mleko, 8 Orzechy, 9 Seler, 10 Gorczyca, 11 Sezam, 12 Dwutlenek siarki, 13 tubin, 14 Mieczaki

?J— dania wegetarianskie | V— dania regionalne | @— danie gluten-free | 0/@RestauracjaLipcowyOgrod | /@Iipcowy_ogrod | 0/@Iipcowyogrod
Czas oczekiwania na danie do 30 minut | Waiting time up to 30 minutes



