
S P O T K A N I A I M P R E Z Y P R Z Y J Ę C I A

N A  K A Ż D Ą  O K A Z J Ę

CATERING 

Finger food | Sałatki| Zupy | Dania główne| Słodkości



Schab suszony/ rostbef suszony/ kiełbasa/ polędwiczka wędzona/ ser
myśliwski/ mini paluchy z pasztetem z dziczyzny/ sos czosnkowy/ patison/
domowy chleb ze smalcem i ogórkiem kiszonym/ szynka długo
dojrzewająca z melonem i rukolą

S E T  S M A K I  K U C H N I  P O D L A S I A  1 8 9  Z Ł    

4  -  6  O S .   

Z A M Ó W  J U Ż  T E R A Z !

+48 85 67 56 615 | +48 85 67 56 618 | RESTAURACJA@LIPCOWYOGROD.PL

PATERY PRZEKĄSEK 

Burger z szarpanym żebrem/sos BBQ/ papryka konserwowa | 5 szt.
Burger z chrupiącym kurczakiem/sos koktajlowy/sałatka colesław |
5 szt.
Burger z chrupiącą krewetką/warzywa/majonez sriracha | 5 szt.

 S E T  B U R G E R Ó W   I  |  2 3 9  Z Ł

Tortilla z grillowanym kurczakiem/bekonem/warzywami i twarożkiem
szczypiorkowym | 8 szt. 
Tortilla z wędzonym łososiem/oliwkami/warzywami i majonezem
koktajlowym| 8 szt.
Pita z żebrem w sosie bbq/ogórek małosolny | 8 szt.

S E T  F I N G E R  F O O D  I I  |  2 3 9  Z Ł

1.Rocher z kaczki z salsą z ogórka i ananasa, konfitura z chili | 5szt
2.Terrina z wędzonego łososia i ogórka z ziołwym serkiem i dipem

maślano-cytrynowym | 5szt
3.Hummus na grillowanej cukinii, chrupiącą ciecierzycą, grissini -

WEGAŃSKIE | 5szt
4.Mini burger z szarpanym żebrem | 5szt
5.Mini burger z kotlecikiem z buraka | 5szt
6.Croissant z twarożkiem ziołowym i pomidorkiem koktajlowym| 5szt

S E T  W Ł A S N A  K O M P O Z Y C J A  |  2 5 9  Z Ł

Kanapeczka na bagietce z szynką
długodojrzewajacą/figa/marynowana rzodkiewka | 6 szt.
Mini bułeczka z pieczonym łososiem/ serek z avocado/świeży ogórek
| 5 szt.
Pita z wędzoną polędwiczką/sos chrzanowy/rzodkiewka | 8 szt.

S E T  K A N A P E K  |  2 4 9  Z Ł

WYBÓR 3 z 6 PROPOZYCJI:



PRZEKĄSKI | SAŁATKI | SOSY

Kaczka faszerowana w całości lub porcjowana| ok. 2 kg | ok. 30
porcji | 220 zł
Szczupak faszerowany | ok. 1,5 kg | ok. 30 porcji | 285 zł

P R Z E K Ą S K I  E X T R A

1.Tatar wołowy z czerwoną cebulą i ogórkiem konserwowym
2.Mięsa wędzone, suszone i domowa kiełbasa
3.Pasztet wiejski ze śliwką z żurawiną
4.Sałatka capresse na szpinaku z oliwkami
5.Mini wrapy z kurczakiem pieczonym, boczkiem i warzywami
6.Mix krewetek z chutney z mango z chilli i kolendrą
7.Sałatka ogrodowa z bekonem, kurczakiem i grzankami
8.Dodatki: sosy, pieczywo

Z E S T A W  P R Z E K Ą S E K  |  7 5  Z Ł / O S .
M I N .  Z A M Ó W I E N I E  1 0  Z E S T A W Ó W  

Z A M Ó W  J U Ż  T E R A Z !

+48 85 67 56 615 | +48 85 67 56 618 | RESTAURACJA@LIPCOWYOGROD.PL

OGRODOWA
Mix sałat/polędwiczka z kurczaka/bekon/ogórek/pomidor/grzanki/sos
anchois

MAKARONOWA
Makaron farfalle/suszone pomidory/szpinak/pomidorki koktajlowe
/oliwki/pestki dyni/szpinakowe pesto

Z BATATEM
Rukola/sałatka rzymska/lodowa/granat/batat pieczony/ser feta/pesto
bazyliowe

Z PIECZONYMI ZIEMNIAKAMI I BOCZKIEM
Pieczone ziemniaki/ brokuł/ boczek/ sos jogurtowo-śmietanowy

S A Ł A T K I  4 5 0 G  |  3 9  Z Ł

Tatar wołowy - czerwona cebula, ogórek kiszony | 80 g | 18 zł
       minimalne zamówienie  6 porcji 

T A T A R  W O Ł O W Y  N A  P O R C J E  | 1 8  Z Ł



Wolno pieczona karkówka/ ziemniaki potatki/ sos grzybowy/ pieczone warzywa korzeniowe z
tymiankiem i czosnkiem| 49 zł 
Pieczona pierś kurczaka z kostką/puree dyniowe/kremowy sos z różowym pieprzem/dziki brokuł
| 49 zł
Konfitowana noga z kaczki/ babka ziemniaczana/ pieczony burak z tymiankiem w glazurze z
zurawiny/sos korzenny z cynamonemI 54 zł
Policzki wołowe/puree chrzanowe/sos własny/dziki brokuł I 54 zł
Morszczuk kapski/gratin z batata i cukinii/duszony por z jarmużem w smietanie/sos szafranowy z
szalotką I 54 zł
Stek z dyni/kasza bulgur/ dziki ryż/czerwona fasola/sos z pieczonego czosnku/siano z rukoli| 49 zł
I danie wegańskie

D A N I A  G Ł Ó W N E  |  3 4 0 - 3 6 0 G
M I N .  Z A M Ó W I E N I E  8  P O R C J I  J E D N E G O  R O D Z A J U  

N I E  D O T Y C Z Y  D A Ń  W E G A Ń S K I C H / B E Z M I Ę S N Y C H

MENU DAŃ GORĄCYCH

Rosół z bażanta/domowy makaron | 20 zł
Krem z białych warzyw/pietruszkowe pesto | 25 zł
Żurek/kiełbasa/jajko | 25 zł

Z U P Y  |  2 5 0 M L
M I N .  Z A M Ó W I E N I E  8  P O R C J I  J E D N E G O  R O D Z A J U  

Pierogi ze szpinakiem | 4,50 zł/szt.
Pierogi z kapustą i grzybami | 4,50 zł/szt.
Pierogi z dziczyzną | 4,90 zł/szt.

P I E R O G I  
M I N .  Z A M Ó W I E N I E  1 0  S Z T U K  J E D N E G O  R O D Z A J U  

U Z U P E Ł N I J  W Y B R A N E  D A N I A  O  P I E R O G I  D O M O W E !

Rosół z bażanta/domowy makaron | 250 ml
Panierowany filet z kurczaka/frytki domowe/surówka z marchwi | 300 g

Z E S T A W  D Z I E C I Ę C Y  |  4 5  Z Ł   

Z A M Ó W  J U Ż  T E R A Z !

+48 85 67 56 615 | +48 85 67 56 618 | RESTAURACJA@LIPCOWYOGROD.PL



STREFA SŁODKA

Z A M Ó W  J U Ż  T E R A Z !

+48 85 67 56 615 | +48 85 67 56 618 | RESTAURACJA@LIPCOWYOGROD.PL

Delikatne kruche ciast/krem chantilly z białą czekoladą/mus
mirabelkowy/mus owoce leśne/świeże owoce 

Marcinek tradycyjny z Hajnówki| ok. 2 kg | 290 zł
Sernik limonkowy | ok. 2 kg | 210  zł
Sękacz | ok. 3 kg | 270 zł 
Beza Pavlova | ok. 1,7 kg | 230 zł
Torcik Oreo | ok. 1,6 kg | 180 zł
Francuskie makaroniki | 30 szt. | 220 zł
Deser monoporcja I smak do ustalenia | min. 10 szt. | 

       25 zł/szt.

C I A S T A  I  D E S E R Y

Ptysie z kremem chantilly | 6 szt
Cannoli z kremem orzechowym | 6 szt
Ciasteczka Magdalenki | 6 szt

B O X  S Ł O D K O Ś C I  |  1 8 9  Z Ł

T O R T  N U M B E R  C A K E  W

K S Z T A Ł C I E  L I C Z B Y / C Y F R Y

3 6 0 Z Ł /  1  C Y F R A / L I C Z B A  O K .  2 - 2 , 5  K G

M O Ż L I W O Ś Ć  W Y B O R U  K O L O R Y S T Y K I

ŚMIETANA/MALINA – jasny biszkopt,
      krem śmietankowy z konfiturą malinową 

CZARNA PORZECZKA/ STRACIATELLA – jasny
biszkopt, krem śmietanowy z kawałkami czekolady,
krem śmietanowy z konfiturą porzeczkową
WANILIA/WIŚNIA – kakaowy biszkopt, krem
waniliowy z żelką wiśniową, krem mleczna czekolada

W cenie napis Chrzest święty z imieniem dziecka

T O R T Y  
2 2  Z Ł /  P O R C J A

M I N .  Z A M Ó W I E N I E  2 0  P O R C J I  ( 1 0 0 - 1 1 0 G )

M O Ż L I W O Ś Ć  P O W I Ę K S Z E N I A  T O R T U  O

W I E L O K R O T N O Ś Ć  5  P O R C J I .  

T O R T  P I Ę T R O W Y  O D  4 0  P O R C J I .



www.kuchniapodlasia.pl 

PODLASKIE SMAKI | ZAKUPY ONLINEInformujemy oferta może ulec zmianie. Zdjęcia zawarte w ofercie są poglądowe.

OBSŁUGA | Obsługa przyjęcia do 30 osób, koszt: 600 zł (do 5h).   Kolejny kelner powyżej 30 osób,
koszt: 400 zł. | Dodatkowa godzina obsługi kelnerskiej, koszt: 60 zł/ kelner.
STOŁY/KRZESŁA |  Usługa wypożyczenia stołów/krzeseł wraz z ustawieniem oraz transportem na
terenie Białegostoku. Koszt do 30 osób: 600 zł; 31-60 osób: 900 zł; powyżej 60 osób wycena
indywidualna. | Wymiary stołów: prostokątny 16cmx90cm, 90cmx90cm, okrągły średnica 180 cm.
| Obrus okrągły/prostokątny koszt: 30 zł/ sztuka  | Stolik koktajlowy koszt: 30 zł/ sztuka. 
NAMIOT | Istnieje możliwość wypożyczenia namiotów wraz z podłogą, wycena indywidualna. 
ZASTAWA | Wypożyczenie kompletu naczyń (sztućce, talerze, bulionówki, szkło do napoi), koszt:
17 zł / osoba/ komplet. |Wypożyczenie kieliszków do własnego alkoholu, koszt: 3 zł/ sztuka |
Podgrzewacz do potraw, koszt: 100 zł, kaucja: 300 zł.
DODATKOWY SPRZĘT | Automatyczny, ciśnieniowy ekspres do kawy, 30 porcji kawy, filiżanki,
koszt: 500 zł (możliwy do wypożyczenia tylko w opcji z obsługą). 

USŁUGI DODATKOWE

REALIZACJA ZAMÓWIENIA

PAKOWANIE | Dania pakowane są w naczynia jednorazowe. Dania gorące pakowane są zbiorczo
lub 1-porcjowo, przekąski zimne ułożone są na naczyniu jednorazowym do bezpośredniego
wystawienia na stół.
DANIA GORĄCE | Dania główne możemy przygotować do odgrzania lub na gorąco. Aby
podtrzymać ich temperaturę wypożyczamy dodatkowo tzw. termobox'y, które pozwalają
utrzymać odpowiednią temperaturę dań nawet do 2 h. Za wypożyczenie pobierana jest kaucja w
wysokości 200 zł (płatne gotówką przy odbiorze). Zwrot dnia następnego.
ROZLICZENIE | W ramach potwierdzenia zamówienia przyjmujmy zadatek w wysokości 30%
wartości zamówienia płatny Biurze Obsługi Gości lub przelewem (Millenium Bank S.A./Białystok
65 1160 2202 0000 0005 6365 8098). W przypadku rezygnacji z realizacji zamówienia zadatek nie
podlega zwrotowi. Zamówienie można opłacić kartą, gotówką bądź przelewem.
DOWÓZ | Dowóz jest dodatkowo płatny: 40 zł na terenie Białegostoku. Dostawy poza
Białymstokiem wyceniane są indywidualnie, w zależności od odległości. 
ODBIÓR | Odbiór osobisty, bezpłatny w Restauracji. Godziny cateringów ustalane są
indywidualnie. W miarę możliwości sugerujemy planowanie realizacji zamówień w godz. 12:00 –
20:00. 
WAŻNE |  Wydarzenia obsługujemy kompleksowo, tj. transport, wyposażenie, dekoracje, obsługa.
Przygotowujemy indywidualne wyceny. Skontaktuj się z nami i dowiedz się więcej!

ZAMÓW JUŻ TERAZ!
+48 85 67 56 615 | +48 85 67 56 618

e-mail: RESTAURACJA@LIPCOWYOGROD.PL


