STUDNIOWKA 2027

RESTAURACJA

LIPCOWY

WYJATKOWY CZAS OGROD,
@

POWITANIE WINEM MUSUJACYM

ORYGINALNE MENU DEKORAC]JA SALI



MENU

260 Zt - OSOBA (PONIEDZIALEK-CZWARTEK)
285 Zt - OSOBA (PIATEK-NIEDZIELA)

ZESTAW: WINO MUSUJACE NA POWITANIE | 3 DANIA GORACE | BUFET PRZEKASEK |
SWEET MARKET | NAPOJE BEZ LIMITU

POWITANIE GOSCI WINEM MUSUJACYM!

PRZYKEADOWE MENU
[.ZUPA (JEDNA DO WYBORU)

e Krem z biatych warzyw/pietruszkowe pesto
e Roso6t z bazanta/domowy makaron
e Krem z pomidordéw z chipsem z topinamburu (weganski)

II. DANIE GREOWNE (JEDNO DO WYBORU)

e Konfitowana noga z kaczki z zapiekanym sufletem ziemniaczanym, buraczkami z koperkiem i
sosem cydrowo-jabtkowym

e Pieczona piers kurczaka supreme z kostkg z maslang polentg, mtodymi lis¢mi z pesto bazyliowym i
sosem jasnym pieczeniowym

e Grillowana poledwiczka wieprzowa sv z puree ziemniaczano-grzybowym, z zielong fasolkg
szparagowg zapiekang z boczkiem, chipsem z boczniaka i sosem demi glace (bezglutenowe)

e Wolno pieczona karkéwka z puree chrzanowym, pieczonymi warzywami korzeniowymi z
tymiankiem i sosem z grzybow lesnych

e Poledwica z dorsza panierowana ziarnami, z gratin ziemniaczanym z brokutami i sosem winnym z
pieczarkg i szalotkg (bezglutenowe)

e Pieczona dynia z camembertem, rukola, orzechem wtoskim z zurawing (wegetarianska)

[II. DANIA SERWOWANE W BUFECIE
(WSZYSTKIE DANIA | UZUPEENIANE PRZEZ 3H)

e lasagne

e Curry z kurczakiem, ryzem i mleczkiem kokosowym

e Wotowina stri-fry w stylu chinskim z makaronem ryzowym
e Pierogi gyoza z warzywami

SWEET MARKET

To autorski bufet stodki naszej Cukierniczki, ktéry wyglagdem i obtednym smakiem nie pozwoli Wam
0 nim zapomnie¢! Recznie robione jednoporcjowe desery to uczta dla oczu i podniebienia. To bedzie
prawdziwa kawiarnia na Waszym Balu!

Na stole znajdziecie stodkie muffiny, kolorowe popsy, mini beziki i deserki w owocowych smakach.
To wszystko uzupetni klasyka cukiernictwa rurki z kremem Smietanowym oraz sernik!

NAPOJE

e Ekspres kawowy, herbata, woda, soki BEZ LIMITU

ZAREZERWU]J JUZ TERAZ! @

+4885 6756615 | +48 8567 56 618 | RESTAURACJA@LIPCOWYOGROD.PL



PRZEKASKI

SERWOWANE W BUFECIE

. Tatar szefa kuchni z piklowang cebulkg

. Croissant z serem camembert, zurawing, orzechami wtoskimi i ogérkiem

. Tortilla z salami i warzywami

. Pita z kurczakiem gyros, paprykg marynowang i sosem tzatziki z fetg

. Mini burger wotowy z serem, ogérkiem kiszonym, pomidorem i sosem siriracha
. Mix krewetek z sosem siriracha

. Mix sajgonek z sosem stodko-kwasnym

. Tramezino z serkiem szpinakowym i wedzonym tososiem

9. Deska mies i seréw z bakaliami i owocami

10. Satatka cezar z kurczakiem i warzywami

11. Satatka z mozzarellg, warzywami i pesto

12. Hummus z chlebkiem naan

13. Paluchy szpinakowe

14. Buteczki bao z krewetkg koktajlowg i warzywami

15. Roladki z szynki dojrzewajgcej z twarozkiem szczypiorkowym, suszonym pomidorem i rukolg

0 NOYULTL A WN =

REALIZACJA

WYJATKOWY BAL, KTORY ZAPAMIETACIE!

UDOGODNIENIA W CENIE

DEKORACJA | Kwiaty, Swiece, podtalerze
PROJEKTOR MULTIMEDIALNY | MIKROFONY

SCIANKA DO ZDJEC | Elegancka $cianka z logo Restauracji Lipcowy Ogréd & Hotelu Podlasie
BRAK OPLATY ZA DJ | FOTOGRAFA | 2 osoby

WARUNKI REZERWAC]I

e REZERWACJA | Potwierdzeniem rezerwacji jest wptata zadatku w wysokos$ci 1000 zt - w Biurze
lub przelewem bankowym ( Millenium Bank S.A. 65 1160 2202 0000 0005 6365 8098 ).
W przypadku rezygnacji z bankietu zadatek nie podlega zwrotowi.

e ROZLICZENIE | Ostateczne rozliczenie 3 dni przed terminem realizacji.

e POTWIERDZENIE LICZBY OSOB | Ostateczne potwierdzenie 7 dni przed terminem realizacji.

e CZAS IMPREZY | Rezerwacja sali do godz. 03:00.

e PRZEDLUZENIE | Kazda rozpoczeta godzina, koszt: 1 000 zt.

o JEDZENIE Z ZEWNATRZ | Restauracja nie wyraza zgody na wnoszenie jedzenia spoza Restauracji.
Istnieje mozliwos$¢ dostarczenie jedynie tortu po okazaniu faktury imienne;.

e CONFETTI. Brak mozliwosci strzelania z confetti w ogrodzie oraz na terenie lokalu. W przypadku

strzelenia do kosztdéw przyjecia doliczone zostanie 300 zt/ 1 tuba - ustuga sprzatania.
ZAREZERWU] JUZ TERAZ!

+4885 6756615 | +48 85 67 56 618 | RESTAURACJA@LIPCOWYOGROD.PL @
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